Du mardi 23 au
dimanche 28 avril 2024

MAGRET DE CANARD CRU
MAISON MONTFORT

X2

7209

Soit le kg : 24€86
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Le canard a Uhonneur

MAGRET DE CANARD
CUISINE EXPRESS
MAISON MONTFORT
290g

Soit le kg : 23€97

FRANCE

MAGRET DE CANARD
LES EXTRA TENDRES
MAISON MONTFORT
X2

Mariné aux cépes

Lekg

175

LN FOIE GRAS DE CANARD
CRU 1% CHOIX
MAISON MONTFORT

Ingrédients
4 cuisses de canard mulard, de Barbarie ou de Pékin
20 ml (4 c. a thé) de sel (ce dernier peut étre
aromatisé d'épices ou d'herbes séchées de son choix)
1L (4 tasses) de gras de canard (selon la taille de la
casserole)

Recette

24 heures avant la cuisson, rincer les cuisses
de canard a leau froide, puis les éponger
a laide de papier essuie-tout. Saler les
cuisses de toutes parts, avec lensemble du
sel. Les déposer dans un contenant fermé
hermétiquement et les réserver au frigo durant
24 heures. Rincer les cuisses et les éponger.
Préchauffer le four a 170°C (325°F).

Dans une casserole épaisse, allant au four,
chauffer le gras a 70°C (160°F).
Immerger les cuisses dans le gras. Elles doivent
étre entierement recouvertes.

Couvrir et cuire au four de 2 heures a 2 h 30
ou jusqu'a ce que la viande de la cuisse se
détache facilement de los.

Retrouvez la recette
et bien d'autres sur Auchan.fr!

ou Mariné aux herbes de Provence.

*IGP : Indication géographique protégée
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Ne ratez aucune promo!
Scannez ce QR code

et consultez ce catalogue
sur Whatsapp ou sur Messenger

GESIERS DE CANARD
CONFITS ENTIERS
IGP* SUD-OUEST
SANS NITRITE
MAISON MONTFORT
250¢g

Soit le kg : 19€80

Praison

MONTFORT

GRAISSE
DE CANARD

GRAISSE DE CANARD
MAISON MONTFORT
320¢g

Soit le kg : 10€

Hormis les offres en quantités limitées mentionnées dans ce
tract et les produits soldés, les articles ont été commandés
en quantité suffisante. Sils venaient @ manquer dans
votre magasin, nous sommes a votre disposition pendant
la durée de lopération pour gi toute

du méme produit ou dun produit de qualité équivalente
au prix annoncé et vous servir dans les meilleurs délais.
Merci de vous adresser a laccueil.
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Magasins agrées pour les activités de distribution de produits phytopharmaceutiques a des utilisateurs non professionnels par le ministére en charge de lagriculture.
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