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NETTOYAGE

• Pour vider votre barbecue de ses cendres dévisser l’écrou papillon de la pièce 
N°12 et faire glisser celles-ci par la goulotte pièce N°4 en mettant un réceptacle 
en dessous de celle-ci.

• La grille de cuisson en acier chromé NE DOIT PAS être placée au lave vaisselle; 
utiliser un détergent doux avec de l’eau chaude pour le nettoyage.

• Pour maintenir la propreté de la grille, il est recommandé d’utiliser un nettoyant 
doux et non abrasif une fois que l’appareil est complètement refroidi.

• Pour nettoyer la surface extérieure, il est préférable d’attendre que le barbecue 
soit refroidi, puis d’utiliser un chiffon humide et un détergent doux. 

STOCKAGE
• Lorsqu’il n’est pas utilisé, et s’il est entreposé à l’extérieur, couvrez le barbecue 

une fois qu’il est complétement refroidi avec une housse de protection adaptée 
à la pluie.

• Après avoie replié la tablette latérale il est recommandé de stocker le barbecue 
sous une housse dans un garage ou un abri pendant l’hiver pour une protection 
complète.


