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Traduction de la notice d’origine «

1. Instructions de sécurité P.2
2. Conseils d’utilisation P.3
3. Installation P.3

i

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes, caravanes,
camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde de carbone.

1. INSTRUCTIONS DE SECURITE

L’utilisation de ce barbecue exige un minimum de surveillance et de précaution. (Voir conseils ci-dessous.)

Attention a la nature, une journée en plein air ne doit pas étre cause de destruction ou de pollution.

Lors de la premiére utilisation, chauffer votre barbecue pendant 30 minutes. Cette opération stabilisera la peinture et
dégagera une odeur au premier allumage seulement.

IMPORTANT :

Votre barbecue est maintenant prét a I'utilisation et vous rendra les meilleurs services.

Pour votre sécurité, ATTENTION :

a. ATTENTION ! Ne pas utiliser dans des locaux fermés! Porter des gants de protection.

b. Attention ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le
barbecue. Utiliser uniquement des allume-feu conformes a I’ EN 1860-3!

c. ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques. On déplore,
en effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les brdlures sont particulierement graves chez les
enfants, car du fait de leur petite taille, leurs visages se trouvent presque toujours a la hauteur du foyer.

d. Parjournée a vent fort, placer votre barbecue de telle maniére que le vent ne souleve pas d’étincelles.
e. Ne pas asperger une cuve avec de I'eau froide afin d’éviter un choc thermique.

f. Le barbecue doit étre installé sur un support horizontal stable avant utilisation.

—‘ 600154256_GAR_CHARCOAL BARBECUE_IM.indd 2 $ 7/28/2025 1:37:19 PM ’7



g. Le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit étre maintenu incandescent pendant au moins
30 minutes avant d’effectuer la premiére cuisson.

h. ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation.

2. CONSEILS D’UTILISATION

Comment allumer le charbon de bois ?
Quelques conseils :

a. Mettre le charbon de bois dans la cuve du barbecue. Utiliser du charbon de bois conforme aux normes en vigueur de sorte que le charbon
de bois soit 2 cm (1,5 kg) en dessous de la grille de cuisson en position basse.

b. La méthode la plus aisée pour allumer votre charbon de bois est d’utiliser des allume barbecues que vous trouverez facilement dans le
commerce.

c. Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.
d. Nous vous rappelons une fois de plus, qu’il ne faut absolument pas verser de liquide inflammable pour allumer ou réactiver le barbecue.
e. Pour des raisons de sécurité évidentes, nous vous déconseillons fermement de déplacer votre barbecue lorsqu’il fonctionne.

f.  ENVIRONNEMENT : si votre barbecue est équipé d’un moteur ou d’une soufflerie. Ne pas jeter, ni incinérer ces accessoires, conformez-vous
aux regles de collecte, de récupération et de recyclage applicables a ces produits.

Nettoyage et rangement
Attendre le complet refroidissement du barbecue.

Pour des raisons d’hygiéne et de sécurité : nettoyez soigneusement votre appareil et I'ensemble de ses accessoires (y compris tiroir récupérateur
de graisses) apres chaque cuisson avec une eau chaude savonneuse pour éliminer tous les résidus de graisses et a I’aide d’un chiffon doux non
abrasif. Rincez, séchez et huilez les surfaces en fonte.

Nettoyage de la grille/grille d’attente : ne jamais utiliser d’objets ni de détergents récurant et abrasifs. Nettoyez ces zones aprés chaque utilisation
avec une eau chaude savonneuse et un chiffon doux non abrasif. Rincez et séchez.

Entretien
Pour conserver votre barbecue le plus longtemps possible, nous vous conseillons de :

- Nettoyer toute les surfaces de cuisson aprées chaque utilisation.

- Ne pas laisser votre barbecue sous la pluie ; ne pas laisser d’eau en stagnation sur les surfaces de cuisson, les tablettes ou le tiroir de
graisses : risque de détérioration et/ou corrosion prématurées.

- Huiler les surfaces de cuisson en fonte pour éviter la rouille avant la 1er utilisation, aprés une longue période de non utilisation et avant
I’hivernage de votre produit.

3. IN LLATION

Pour plus d'informations, voir P. 18.
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Traduccion del manual original a
INDICE

1. Instrucciones de seguridad P. 4

2. Consejos de uso P.5

3. Instalacion P.5
A

i

No utilizar la barbacoa en un espacio cerrado y/o habitable, por ejemplo, en casas, tiendas, caravanas,
autocaravanas, barcos. Puede causar la muerte por intoxicacion con monéxido de carbono.

1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

La utilizacion de esta barbacoa requiere un minimo de vigilancia y precaucion (ver consejos de utilizacion).

Cuide la naturaleza; una jornada al aire libre no debe ser causa de destruccion o de polucion.

En la primera utilizacion, calentar la barbacoa durante 30 minutos. Esta operacién estabilizara la pintura que
desprendera olor tan solo esa primera vez.

IMPORTANTE :

La barbacoa ya esta lista para utilizar y le prestara los mejores servicios.
Por su seguridad, ATENCION :

a. jNo utilizar en locales cerrados! Utilice guantes de proteccion.

b. ;ATENCION! jNo use alcohol o gasolina para encender o avivar el fuego! Utilice tinicamente los
combustibles de encendido conformes a la Norma EN 1860-3.

c. jATENCION! iNo deje la barbacoa al alcance de los nifios y animales domésticos!
d. Sielviento es fuerte, situe la barbacoa de forma que no se produzcan chispas.
e. No rociar la cubeta con agua fria a fin de evitar un choque térmico.

f. La barbacoa debe ser instalada sobre un soporte horizontal estable antes de su utilizacion.
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g. La barbacoa debe ser calentada y el combustible debe ser mantenido incandescente al menos 30
minutos antes de comenzar a cocinar.

h. jATENCION! jEsta barbacoa se calentara mucho, no la mueva durante su utilizacion!

2. CONSEJOS DE USO

Coémo encender el carboén vegetal ?
Algunos consejos :

a. Ponga el carbdn vegetal. Utilizar carbon de lefia conforme con las normas vigentes de manera que el carbdn se encuentre 2 cm (1,5 kg) por
debajo de la parrilla en su posicién de ajuste inferior.

b. El método mas facil para encender el carbén vegetal es con los encendedores de barbacoas que se encuentran facilmente en los comercios.
c. Antes de comenzar a cocinar, verifique que el combustible esta recubierto de cenizas.

d. Unavez mas, le recordamos que no debe verter liquido inflamable para encender o reavivar la barbacoa.

e. Porrazones evidentes de seguridad, le desaconsejamos firmemente desplazar la barbacoa mientras esta encendida.

f.  En caso de que fuera imprescindible desplazarla, hagalo con la maxima prudencia.

g. MEDIO AMBIENTE : si su barbacoa esta equipada con motor o sistema de aireacion, nunca tire o incinere estos accesorios. Siga las normas
de recogida, recuperacion y reciclaje aplicables a estos productos.

Limpieza y almacenaje
Espere a que la barbacoa se haya enfriado completamente.

Por razones de higiene y de seguridad: limpie con cuidado el aparato y el conjunto de accesorios (incluido el cajon recolector de grasas) después
de cada coccién con agua caliente jabonosa para eliminar todos los residuos de grasa y con un pafio suave no abrasivo. Aclare, seque y engrase
las superficies de fundicion.

Limpieza de la parrilla/parrilla para mantener los alimentos calientes: no utilice nunca objetos ni detergentes de fregado y abrasivos. Limpie estas
zonas después de cada uso con agua caliente jabonosa y un pafio suave no abrasivo. Aclarar y secar.

Mantenimiento
Para conservar la barbacoa el mayor tiempo posible, le recomendamos que:

- Limpie todas las superficies de coccién después de cada uso.

- No deje la barbacoa bajo la lluvia; no deje agua estancada en las superficies de coccion, las mesillas o el cajon recolector de grasas: riesgo
de deterioro y/o corrosién prematuros.

- Engrase las superficies de cocciéon de fundicion para evitar la oxidacion.

3. INSTALACION

Para mas informacién, consulte la P. 18.
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Traducdo do manual de instrucdes de origem
INDICE

1. Instrugdes de seguranca P. 6

2. Conselhos de utilizagao P.7

3. Instalacao P.7
AN

i

N&o utilizar o churrasco num espago confinado e/ou habitavel, por exemplo em casa, tendas, caravanas, camping-
cars, barcos. Risco de morte por envenenamento por monoéxido de carbono.

1. INSTRUCOES DE SEGURANGA

A utilizagdo desta churrasqueira exige um minimo de supervisdo e precaucado (ver os conselhos sequintes).

Respeite a natureza: um dia ao ar livre nao deve ser causa de destruicao ou de poluicao.

No momento da primeira utilizagdo, aqueca o seu grelhador durante 30 minutos. Esta operacéo estabilizara a tinta e
exalara um cheiro apenas na primeira ignicao.

IMPORTANTE :

A sua churrasqueira encontra-se agora pronta para ser utilizada e para prestar-lhe o melhor servico.
Para a sua seguranca, ATENCAO :

a. Nao utilizar dentro de casa! Use luvas de protecao.

b. AVISO! Nao utilizar alcool nem petroleo para acender ou reacender! Utilize apenas acendalhas em
conformidade com EN 1860-3!

c. AVISO! Manter as criancas e os animais de estimacao afastados. Todos os anos ha um grande nudmero de
acidentes. As queimaduras séo particularmente graves nas criangas porque, devido a sua pequena estatura, as
suas faces se encontram quase sempre a altura das chamas.

d. Em dias de vento forte, coloque a sua churrasqueira de maneira a que o vento ndo levante brasas.
e. Para sua seguranga, ndo borrifar dgua fria no fogo.

f. Antes de utilizar o grelhador, coloque-o sobre um suporte horizontal estavel.
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g. Antes de fazer o primeiro assado, aqueca o grelhador e mantenha o combustivel incandescente durante
um periodo minimo de 30 minutos.

h. AVISO! Esta churrasqueira aquece muito, ndo tocar enquanto estiver em uso.

2. CONSELHOS DE UTILIZACAO

Como acender o carvao de madeira ?
Alguns conselhos :

a. Introduza o carvdo de madeira. Utilizar carvaode lenha de acordo com as normas vigentes, demaneira a que o carvao se encontre a una
disténcia de 2 cm (1,5 kg) por debaixo da grelha na sua posicao de ajuste inferior.

b. O método mais utilizado para acender o carvao de madeira é o de utilizar acendalhas para churrasqueira, as quais se encontram com
facilidade nas lojas comerciais.

c. Nao cozinhar antes do combustivel ter um revestimento de cinza.
d. Lembramo-lhe uma vez mais que ndo se deve, em nenhum caso, derramar liquido inflamavel para avivar ou reativar o fogo da churrasqueira.
e. Porrazdes de segurancga dbvias, ndo é aconselhavel mover a churrasqueira uma vez que esta esteja em funcionamento.

f.  AMBIENTE : Se a sua churrasqueira estiver equipada com um motor ou um insuflador, ndo elimine com o lixo doméstico, nem incinere os
acessorios desta. Cumpra as regras de recolha, de recuperacao e de reciclagem aplicaveis a este tipo de produtos.

Limpeza e arrumacao
Aguarde até que o barbecue arrefeca totalmente.

Por motivos de higiene e segurancga : limpe cuidadosamente o seu aparelho e todos os seus acessorios (incluindo a gaveta de recuperagéo de
gorduras) ap6s cada cozedura com agua quente com detergente para eliminar todos os residuos de gorduras e com a ajuda de um pano macio
nao abrasivo. Enxague, seque e lubrifique as superficies em ferro fundido.

Limpeza da grelha/grelha de aquecimento: nunca utilizar objectos ou detergentes para esfregar e abrasivos. Limpe estas zonas apds cada
utilizacdo com agua quente com detergente e um pano macio ndo abrasivo. Enxague e seque.

Manutencao
Para conservar o seu barbecue o maximo de tempo possivel, recomendamos que:

- Limpe todas as superficies de cozedura apds cada utilizagao.

- Na&o deixe seu barbecue a chuva; ndo deixe agua estagnada nas superficies de cozedura, prateleiras ou gaveta de gorduras: existe o risco
de deterioragédo e/ou corros@o prematuras.

- Unte as superficies de cozedura de ferro fundido para evitar a formagao de ferrugem.

3. INSTALACAO

Para mais informagdes, consulte a P. 18.
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Ttumaczenie oryginalnej instrukciji
SPIS TRESCI

1. Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa Str. 8

2. Zalecenia uzycia Str. 9

3. Montaz Str. 9
AN

i

Nie nalezy uzywac grilla w przestrzeni zamknietej i/lub mieszkalnej, na przyktad w domach, namiotach, przyczepach
kempingowych, kamperach, na statkach. Niebezpieczenstwo smierci w wyniku zatrucia tlenkiem wegla.

1. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Korzystania z grilla wymaga minimum nadzoru i ostroznosci (Patrz wskazowki ponizej).

Chronmy srodowisko naturalne, dzien spedzony w plenerze nie moze by¢ powodem jego zniszczenia czy
zanieczysczenia.

Przy pierwszym uzyciu nagrzewac grill przez 30 minut. Proces ten utrwali warstwe farby i spowoduje, ze zapach
farby wydziela¢ sie bedzie tylko przy pierwszym uzyciu.

WAZNE :

Zakupiony przez Paristwa grill jest teraz gotowy do uzycia i odda Paristwu wiele przyslug. Aby grillowanie bylo
bezpieczne, musicie Paristwo zwracac uwage na nastepujace zagadnienia:

Dla wtasnego bezpieczenstwa, UWAGA:
a. Nie uzywacé w pomieszczeniach! Nosic¢ rekawice ochronne.

b. OSTRZEZENIE! Nie uzywaj alkoholu ani benzyny do podpatki czy tez podobnej podpatki! Uzywaj
wyfacznie podpatke zgodng z norma EN 1860-3!

c. OSTRZEZENIE! Oddalié¢ dzieci i zwierzeta. | istocie rokrocznie odnotowywanych jest wiele wypadkow.
Oparzenia sa szczegolnie powazne u dzieci, gdyz z powodu matego wzrostu twarz znajduje sie prawie zawsze na
wysokosci paleniska.

d. W bardzo wietrzne dni, grilla nalezy ustawiac w taki sposob, aby wiatr nie podrywal iskier. Nigdy nie zostawiac
bez nadzoru grilla z tlacym sie Zarem.

—‘ 600154256_GAR_CHARCOAL BARBECUE_IM.indd 8 $ 7/28/2025 1:37:19 PM ’7



| —o—

e. Rozgrzanej zeliwnej rynienki nie wolno polewac zimna woda - wstrzas cieplny moze spowodowac jej pekniecie.
f. Przed rozpaleniem wegla nalezy ustawic grilla na poziomym oraz stabilnym podiozu.

g. Przed pierwszym grillowaniem, palenisko nalezy zahartowac tzn rozpali¢ w nim wegle i utrzymywac je
rozgrzane do bialosci przez co najmniej 30 minut.

h. OSTRZEZENIE! Grill ten staje sie bardzo goracy, nie nalezy wiec nim poruszaé podczas operaciji.

2. ZALECENIA UZYCIA

Jak rozpali¢ wegiel drzewny?

Kilka wskazowek:

a. Na wstepie, wsypac nalezy wegiel drzewny. Uzywaé wegla drzewnego zgodnego z obowigzujacymi normami, i w taki sposéb aby wsypany
wegiel znajdowal sie 2 cm (1,5 kg) ponizej rusztu do pieczenia ustawionego w najnizszej pozycji.

b. Najwygodniejszym sposobem rozpalenia wegla jest uzycie latwo dostepnych na rynku i absolutnie bezpiecznych rozpatek do grilli.
c. Nie uzywac do pieczenia zanim paliwo nie pokryje sie popiotem.

d. Jeszcze raz przypominamy Panstwu, ze absolutnie nie wolno jest wlewac do paleniska latwopalnych plynéw w celu rozpalenia czy
podsycenia ognia.

e. Majac na uwadze oczywiste wzgledy bezpieczenstwa, stanowczo odradzamy Panstwu przemieszczanie grilla w czasie gdy jest on rozpalony.

f.  SRODOWISKO: Jesli wasz grill wyposazony jest w silniczek lub dmuchawe, nie wolno wyrzucad, ani spalaé tych akcesoriéw, nalezy postapié
zgodnie z zasadami gromadzenia, odzysku i recyklingu stosowanymi do tego typu produktéw.

Czyszczenie i przechowywanie
Odczekad, az GRILL catkowicie ostygnie.

Ze wzgleddw higienicznych i z uwagi na bezpieczenstwo: Urzadzenie i wszystkie akcesoria (facznie z szufladg na ttuszcz) nalezy starannie
czysci¢ po kazdym uzyciu. Do czyszczenia i usuwania osadéw ttuszczu uzywac goracej wody z mydtem oraz migkkiej, nie Scierajacej szmatki.
Powierzchnie zeliwne wysuszy¢ i naoliwic.

Czyszczenie rusztu do pieczenia/rusztu do podgrzewania: Nigdy nie nalezy uzywaé przedmiotéw Scierajacych i szorujacych lub detergentéw.
Czesci te czysci¢ goracg woda z mydtem i migkka, nie Scierajaca szmatka. Wyptukac i wysuszy¢.

Utrzymanie
Aby maksymalnie wydtuzy¢ czas dziatania grilla, zaleca sie:

- Po kazdym uzyciu czysci¢ wszystkie powierzchnie do pieczenia.

- Nie zostawia¢ grilla na deszczu, nie dopuszczac¢ do tego, aby na powierzchniach do pieczenia lub w tacach szuflady na ttuszcz stata woda:
grozi to uszkodzeniem i/lub przedwczesnym skorodowaniem.

- Aby zapobiec rdzewieniu, smarowac zeliwne powierzchnie do pieczenia olejem.

3. MONTAZ

Wiecej informacii, patrz Str. 18.
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Az eredeti Utmutatd forditasa m
TARTALOM

1. Biztonsagi el6irasok 10. o.

2. Hasnalati javaslatok 11. 0.

3. Elhelyezés 11. 0.
AN

i

Ne hasznalja a grillsit6t zart és lakott térben, példaul hazban, satorban, lakékocsiban, lakéautéban, hajéban.
Eletveszély szénmonoxid-mérgezés kdvetkeztében.

1. BIZTONSAGI ELOIRASOK

A grillstité hasznalata minimalis felligyeletet és eldvigyazatossdgot igényel. (Lasd az alabbi tandacsokat)

Vigyazzon a természetre! A szabadban t6lt6tt napnak ne legyen rongalas vagy kérnyezetszennyezés a
koévetkezménye.

Elsd hasznalat soran melegitse a grillezdt 30 percen keresztiil. Ez a mivelet stabilizdlja a festést, igy a kesziilek
kizardlag az elsé bekapcsolds alkalmaval bocsat ki szagot.

FONTOS :

Grillsiitéje hasznélatra készen &ll, és a legjobb szolgalatokat fogja tenni Onnek.
Biztonsaga érdekében:

a. Tilos zart helyiségben hasznalni! Hasznaljon véddékesztyiit.

b. VIGYAZAT! Tizgyiijtashoz vagy -ujraélesztéshez spiritusz vagy petréleum haszndlata tilos! Csak az
EN 1860-3 szabvanynak megfelelé tiizgyujtokat hasznaljon!

c. VIGYAZAT! A gyerekeket és az dllatokat tartsa tavol a tiizt6l! Sajnos minden évben sok baleset térténik. Az
Egési sérlilések klilbndsen sulyosak gyermekek esetében, mert alacsony testmagassaguk miatt arcuk majdnem
mindig a tdztér magassdagaban van.

d. Erds szélben ugy helyezze el a grillstitét, hogy a szél ne fujja el a szikrakat.

e. A termikus sokk elkerlilése érdekében éntdttvas tlztérre soha ne 6ntsén hideg vizet.

10
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g. A grillsiitét az elsé siités el6tt legalabb 30 percen keresztiil el6 kell melegiteni és a faszenet izzasban kell
tartani.

f. A grillsiitét hasznalat el6tt vizszintes, stabil alapra kell helyezni.

h. VIGYAZAT! A barbecue nagyon magas héfokra melegszik fel, miikédés kézben tilos elmozditani.

2. HASNALATI JAVASLATOK

A faszén meggyujtasa ?
Néhany tanacs:

a. [Ezutan tegye bele a faszenet. Hasznaljon a hatalyos el8irasoknak megfelelé faszenet, hogy a faszén 2 cm (1,5 kg)-rel legyen az alsé
helyzetben lévé sitéracs alatt.

b. A faszén meggyujtasanak legegyszerlibb maodja grillsiitéhoz vald gyujté hasznalata, amely kénnyen beszerezheté a kereskedelemben.

c. Ne hasznalja a tlizet az ételkészitéshez eladdig, amig a tlizel6éanyagon hamuréteg nem keletkezik.

d. Ismét felhivjuk a figyelmét arra, hogy semmiképp nem szabad gyulékony folyadékot hasznalni a grillsiité begyujtasahoz vagy felszitasahoz.
e. Biztonsagi okokbdl hatarozottan nem tanacsoljuk, hogy miikddés kézben athelyezze a grillsttét.

f.  KORNYEZETVEDELEM: ha a grillsiité motorral vagy beflivassal rendelkezik. Ne dobja el és ne égesse el ezeket a tartozékokat, tartsa be az
ilyen termékekre vonatkozo gyUjtési, hasznositasi és Ujrafeldolgozasi eldirasokat.

Tisztitas és tarolas
Varja meg, amig a grillsiité teljesen lehdil.

Higiéniai és biztonsagi okokbdl: gondosan tisztitsa meg a készlléket és minden tartozékat (a zsirfogd fidkot is beleértve) minden hasznalat
utan meleg mosdszeres viz és nem surolé puha rongy segitségével tavolitsa el réla a zsirmaradékot. Szaritsa meg és olajozza be az 6ntéttvas
fellleteket.

A sut6éracs/melegité racs tisztitasa: soha ne hasznaljon surold hatasu eszkozoket vagy tisztitdszert. Ezeket a részeket meleg mosdszeres vizzel és
puha, nem strolé ronggyal tisztitsa. Oblitse le és szaritsa meg.

Karbantartas
A grillstité élettartamanak meghosszabbitasa érdekében azt javasoljuk, hogy:

- Tisztitsa meg az Osszes sitéfellletet minden hasznélat utan.

- Ne hagyja a grillstitét es6ben azni; ne hagyjon a sitési fellleteken, az asztalkakon vagy a zsirfogé fiokban vizet alini: id6 elétt karosodik és/
vagy rozsdasodik a készilék.

- Olajozza be az ontéttvas sutési fellleteket a rozsda megel6zése érdekében.

3. ELHELYEZES

Tovabbi informacidkért lasd a 18. o.
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Traducerea instructiunilor originale m
CUPRINS

1. Instructiuni de siguranta P.12

2. Ghid de utilizare P. 13

3. Instalare P. 13
AN

i

Nu utilizati gratarul barbecue intr-un spatiu inchis si/sau locuibil, ca de exemplu in interiorul caselor, al corturilor, al
caravanelor, al rulotelor pentru camping, in ambarcatiuni. Exista riscul de deces prin intoxicatie cu monoxid de
carbon.

1. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Utilizarea acestui gratar solicita un minim de supraveghere si de precautii. (Vezi recomandarile de mai jos).

Atentie la natura, o zi in aer liber nu trebuie sa fie motiv de distrugeri sau de poluare.

La prima utilizare, incélziti gratarul timp de 30 de minute. Aceasta operatiune va stabiliza vopseaua si va emana un
miros numai la prima pornire.

IMPORTANT :

Gratarul este acum gata de utilizare si va va servi ireprosabil vreme indelungata.
Pentru siguranta dumneavoastra :

a. AVERTIZARE ! Nu utilizati in incaperi inchise! Purtati manusi de protectie

b. ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere! A se utiliza doar
aprinzatoare in conformitate cu EN 1860-3.

c. ATENTIE! indepartati copiii si animalele de gratarul de frigere. In fiecare an se inregistreazd, din pacate,
numeroase accidente. Arsurile sunt deosebit de grave la copii, deoarece din cauza ca sunt mici de inaltime,
fetele lor se gasesc aproape intotdeauna la nivelul vetrei.

d. In zilele cu vant puternic, asezati gratarul in asa fel incat vantul s& nu produca scantei.

e. Nu stropiti cuva cu apd rece pentru a evita un soc termic.

12
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g. Gratarul trebuie incalzit si combustibilul trebuie mentinut incandescent timp de cel putin 30 de minute inainte de
a efectua prima préjire.

f. Gratarul trebuie instalat pe un suport orizontal si stabil inainte de utilizare.

h. ATENTIE! Gratarul de frigere va fi foarte fierbinte, a nu se muta in timpul functionarii!

i. Dupad terminarea utilizarii gratarului, inainte de depozitarea lui intr-o incinta inchisa, indepartati jaratecul si cenusa
ramase in gratar.

2. GHID DE UTILIZARE

Cum sa aprindem carbunele de lemn?
Cateva recomandairi:

a. Apoi, asezati carbunii de lemn. Utilizati carbuni de lemn care respecta normele in vigoare, astfel incat carbunii sa fie la 2 cm (1,5 kg) sub
gratarul de gatit aflat in pozitia inferioara.

b. Metoda cea mai simpla pentru a aprinde carbunii de lemn este sa utilizati aprinzatoare pentru gratar pe care le gasiti in comert si care nu sunt
deloc periculoase.

c. incepeti s gatiti numai daca s-a format un strat de cenusa peste combustibil
d. Vareamintim sa nu turnati niciodata lichide inflamabile pentru a aprinde sau a reactiva gratarul.
e. Pentru motive de siguranta evidente, va recomandam ferm sa nu deplasati gratarul atunci cand acesta este in functiune.

f.  MEDIU INCONJURATOR : Daci gratarul dvs. este echipat cu motor sau suflants, nu aruncati si nu incinerati aceste accesorii - respectati
regulile de reciclare si casare referitoare la aceste produse.

Curatare si depozitare
Asteptati pana la racirea completa a gratarului.

Din ratiuni de igiena si siguranta: curatati cu grija dispozitivul si toate accesoriile sale (inclusiv sertarul de scurgere a grasimii) dupa fiecare
utilizare, folosind apa calda cu sapun si o carpa moale, neabraziva, pentru a indeparta resturile de grasime. Uscati si ungeti cu ulei suprafetele din
fonta.

Curatarea gratarului pentru gatit/gratarului pentru incalzit: nu folositi niciodata obiecte sau detergenti abrazivi. Curatati aceste componente cu apa
calda si sapun si o carpa moale neabraziva. Clatiti si uscati.

intretinere
Pentru a extinde durata de viata a gratarului dumneavoastra, va recomandam:

- Sacuratati toate suprafetele de gatit dupa fiecare utilizare.

- Sanu lasati gratarul in ploaie; sa nu lasati apa nestearsa pe suprafetele de gatit, pe tavi si sertarul de scurgere a grasimii: risc de deteriorare
si/sau de coroziune prematura.

- Saungeti cu ulei piesele din fonta pentru a preveni formarea ruginii.

3. INSTALARE

Pentru informatii suplimentare, consultati P. 18.
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MepeBon OpUrvHanbHON MHCTPYKLMN «
COAEP>XAHUE

1. VIHCTpYKLMM MO TeXHMKe 6e30NnacHOCTM Ctp. 14
2. PekomeHgaumm no ncnonb3oBaHmto Ctp. 15
3. YcTtaHoBka Ctp. 15

i

He I'IOJ'lb3yI7ITer rpvmeM-6ap6eK+o B OrpaHmn4eHHbIX NPOoCTpaHCTBax N/ Vinun XXnnblix NMoMeLleHNAX, TaknxX Kak 4aCTHble
OomMa 1 KBapTupbl, nanaTtku, XXunble npuyerbl, KEMMUHTA. BBuay pucka cMepTesibHOro oTpaBJfieHUs yrapHbiv
rasom.

1. MHCTPYKUUUN NO TEXHUKE BE3OINACHOCTHU

[Nosb30BaHne 3TUM MaHraiom TPebyeT MUHVUMAIbHOIO 38 HYM HaOIto[eHNs v COOIIO[eHNST Mep 6e30MacHOCTH (CM.
PEeKoMeHZaLNnN HYKE).

Beperute npupoay, AeHb, NPOBeAeHHbI Ha NpUpoae, He AOMKEH CTaTb NPUYNHON ee 3arpsA3HeHUst Unu
HaHeceHus el yuep6a.

Mpy nepBOM NCNOML30BaHUN Pa3orperTe MaHran B Te4eHe nosyyaca. 310 CTabunmsmpyeT Kpacky, a HEeNpUSTHbIN
3anax Bbl4EenuTCS TOSIbKO NpU NePBOM MCMOb30BaHMN MaHrana.

BAXKHO:

Tenepb MaHras rotoB K icrioJib30BaHuo u 6y,qu BEPHO Bam CJ1YXKUTb.

B uensax sawen 6e3onacHoctu, BHUMAHME:

a. 3anpewaetcs ncnonb3oBaTb B 3akpbiTom nomewyeHnn! MNpu paborte HageBaliTe 3alWUTHbIEe NepPYaTKn.

b. BHUMAHMUE! 3anpewaetcs ncrnosib30BaTb CNUPT Wiu 6eH3UH O4J1s1 PacTONKW WU NOBTOPHOro po3xwural
Ucnonb3yiiTte ToNbKO pacTonoyHble CpeacTBa, oTBeyarwme TpeboBaHusm ctaHgapra EN 1860-3!

c. BHUMAHMUE! He nognyckavite K 6ap6eKro geTel v XXUBOTHbIX. Ka)XKabIi rof, NPUXOAsiT COOOLLEHNSI O
60nbLUOM YMcne HecHacTHbIX cny4daeB. Oxoru y aeTeil o0CO6EHHO OMacHbl, Tak Kak B CUIy UX Masioro pocTa,
JiMua NoYTY BCErga HaxogsaTCsl Ha YPOBHE XXapOBHU.

d. B BeTpeHbiii feHb YyCTaHOBUTE MaHras Tak, YTobbl BETEP He pa3fyBasl UCKP.

14
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e. Banpelyaetcs 6pbi3ratb Ha YyryHHYH XapOBHIO XO/104HOV BOAOV BO nsbexaHve Tepmoygapa.
f. Tepeg ncnonb3oBaHuem MaHrasn ciegyeT ycTaHaBINBaThb Ha YCTONYNBYHO FrOPU3OHTasIbHYIO MOBEPXHOCTb.

g. [Mepepn nepBoii xapKow HarpeiTe MaHrasn v nogaep>XxnBaiite packaseHHble Yryin B TeHeHUe He MeHee
nosy4aca.

h. BHUMAHMUE! 3to 6apbekio BoO Bpemsi paboTbl CTAHOBUTCS O4€Hb ropsiYum, He nepeaBuranTe
pa3oxoKeHHoe 6ap6eKio.

2. PEKOMEHOALIMA NO UCMNOJIb3OBAHUIO

Kak pa3xuraTtb ApeBecCHbI yrosb?
HekoTopble pekomeHaaumm:

a. 3artem gobaBbTe ApPEBECHbIN yrosb. Vicnonb3yiiTe ApeBeCHbI Yronb, OTBEYaoWMIA AECTBYOWMM CTaHAapTaMm, Tak, YTo6bl OH Haxoawncs Ha
2 cM (1,5 Kr) HUXKE PELLETKN B HXKHEM MOSIOXKEHNN.

b. Cambim NpPOCTbIM crnoco6om pPO3Xura gpeBeCHOro yrmsa ABnseTcsa NCNoNb30BaHWe CpeacTBa AJifd po3XKura XXKapoBeH, KOTOPOe NMeEeTCH B
npoaake n Kotopoe abcontoTHO 6e30MnacHo.

c. He HaumHaiiTe rotoBUTb, NoKa yrnn He NOKpPOKTCA CrioemM nenna.
d. Ewe Pas HarnoMnHaeM O KaTeropn4eCkKom 3anpeTe NCNoJsib30BaHNA roproYnNx XKNOKOCTEN ans Po3Xura nnn NoANNTKN MaHrana
e. Kareropuyecku 3anpeLyaetcs nepemMeLlarb VICI'IOJ'Ib3yeMbIl7I MaHras rno coobpakeHnsiM 6e30nacHOCTH

f.  OKPY>XAIOLLAA CPEJA: ona maHrana, 060pygoBaHHOro MOTOPOM UK NOAAYBOM. He BbibpachkiBaTb U HE CXUraTb 3TU NPUHAANEXHOCTH,
cnepyviTe npasunam céopa, caayn 1 nepepaboTKy YyKasaHHbIX MPOAYKTOB.

OuuncTtka u XpaHeHue
,D,O)K,EWITer, fnokKa rpusib NONMHOCTbKO OCTbIHET.

Lns o6ecneyeHns rurmeHsl 1 6€30NacHOCTY: TLLATENbHO OYMLLaiTe YCTPOWCTBO 1 BCE NPUHAANEXXHOCTM (BKtoYasi IOTOK AJ1si Macna) nocne
KaXK[0ro 1CMnoJsib30BaHusl C MOMOLLbIO FOPSYEro MblIbHOrO pacTBopa U MSrko HeabpasyBHOW TKaHW, YTO MO3BONUT yAaINTb OCTATKN MPOLYKTOB
NUTaHKSA; 3aTEM NPOTPUTE MSTKOW HeabpasnBHOWN TKaHblO. BbICyLLMTE 1 CMaXKbTe MACIOM YyryHHbIEe MOBEPXHOCTM.

OunCTKa peLUeTKU Ans NpUroTOBMEHs/peLleTki Ans NoAorpesa: 3anpeLlaeTcs UCrob3oBaTh abpasviBHble MPeaMETbl UMW YUCTSLLME CPeacTaa.
NSt O4MCTKM JaHHbIX YacTeil UCNoNb3ayiiTe ropsiymnii MblibHbIA PACTBOP U MAMKYIO HeabpasuBHYLO TKaHb. [poMoiiTe BOLOW 1 BbICYLUNTE.

Yxon
[ns obecneveHnss MakCManbHOrO CpoKa CIy>XK0Obl Fpusi PEKOMEHAYETCS BbIMONHATL criefytoLive AeiCTBUS.

- OuuwanTe BCe BapO4Hble MOBEPXHOCTU MOCE KaXA0ro NCnosib30BaHus.

- He ocraensiite rpunb nop AOXAEM; He NO3BONSANTE BOAE 3acTauBaTbCs HA BapOUHbIX MOBEPXHOCTAX, NMOAAOHAX NI0TKa AN1A Macna:
CyLLECTBYET PUCK MOBPEXAESHUS U/UNW NPEXAEBPEMEHHON KOPPO3UN.

- CwmasbiBaiiTe 4yryHHble BapO4Hble MOBEPXHOCTU, YTOObI OHW HE pXKaBenu.

LononHuTtensHyto nHopmaumio cm. Ha Ctp. 18.
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[Mepeknap opuriHanbHOI IHCTPYKL,T “
3MICT

1. IHCTPYKLiA 3 TEXHIKN 6e3neKkn CTtop. 16
2. PekomeHpgauii no BUKOpUCTaHHIO Crop. 17
3. YcTaHoBneHHs Crtop. 17

i

3a60pPOHSETLCS BUKOPUCTOBYBaTK 6ap6eKio Y 3aKpUTUX Ta/un XXUTIOBUX NPUMILLEHHSIX, Hanpuknag, 6yanHkax,
HameHTax, kapaBaHax, KemriHr-kapax, cyaHax. IcHye pusuk cMmepTi Bif OTPYEHHS YagHUM ra3om.

1. IHCTPYKUIA 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

BukopucTaHHs boro 6apbekto noTpebye MiHiMym JOrnsgy | 3axofi8 6e3rnekv (GUBITbCS PEKOMEH[ALIT HYXKYE).

Typ6yiiTecs Npo AOBKINNs, BinbHWIA 4eHb Ha CBiXXOMY MoBiTPi He NOBUHEH NPU3BOAUTU [0 PYyNHYBaHHS abo
3abpyaHeHHs [OBKIns.

lNepen nepLuMM BUKOPUCTaHHS MONEPEAHbO rporpiite 6apbexto rnpotsarom 30 XBuUInH, LLO JO3BOINTL CTabI1i3yBaTu
apoby. lNpu nepLuomy 3ananeHHi 6yge Big4yTHO creyn@didHni 3anax.

BAXJINBO:

Balu 6apbekto-rpusib Ternep rotoBuii 4o poboTu, | 6yae [yXKe KOPUCHUM /151 Bac.
YBATA, ans Bawwoi BnacHoi 6e3neku:

a. He BukopuctoByBaTtu B npumilyeHHi! MpavlronTe B 3aXUCHUX pyKaBULsIX.

b. YBArIA! He BukopucToByiTe anKorosib a6o 6eH3uH AJ1s1 3anajiloBaHHs 4Yu nepe3anasoBaHHs!
BukopucTtoByiiTe nuwe po3nanioBadi, wo signosigatotb Hopmi EN 1860-3!

c. YBAIA! He nignyckavite go rpwiio giTen, aHi gomaluHix TBapuH. LLJopidHO noBigoMaseTsCs npo crpasyi
BEJIVIKY KIfIbKICTb HeLyacmsux Bunagkis. OcobimBo cepyio3HUMU € OriKu, LLO TParIsSIioTECSA 3 MaauMm GiTbMy,
OCKIJIbKY, 3aBASKU IXHBOMY 3POCTY, iXHi OO/IMY4sT Mavixe 3aBXXAn 3Haxo[sTbCS Ha PIBHI BOrHIO.

d. Y BiTpsHwi geHb 6apbekto ¢ noBepTaTy, ooy BITep HE CrPUYYHUB ICKPY.

e. /[na 3abesrie4eHHs1 6e3rexku 3a60pPOHAETHCSA BpU3KaTy X0104HOK BOLOK Oifis YaByHHOI XXapOBHI.
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f. Bap6eKklo Heob6XxigHO BCTaHOBUTU Nnepes BUKOPUCTAHHSIM Ha MiLHii, piBHi OCHOBI.

g. PekomeHpauisi: Bap6eKkro Heob6XigHO pPO3irpiTv i NOTPUMaTH NasnBo Po3rne4YeHUM 4O YHePBOHOI O Xapy He
meHLwe 30-Tn XBUUH rnepes nepLinm rnpurotyBaHHSIM cTpas Ha 6ap6eKio.

h. YBATA! Lleii rpunb cunbHO HarpiBaeTbcs, He nepecyBaiTe Woro nig 4ac po6oTu.

2. PEKOMEHZAALLIT MO BUKOPUCTAHHIO

Sk po3nanuTu gepeBHe Byrinna ?
[Lekinbka nopap;

a. [Mepepn TvM, SiK KNacTN fepeBHE BYTiNNA y XKapOBHIO, CRif, BUCTENUTH ii antoMiHieBOIO honbroto. Lim Br He TiNbKy 3axmcTute XapoBHio, ane
6yne nerwe il Y1CcTUTK, a TakoxX donbra byae AistTi, K Tennosigbnsad.

b. TMoTim cnig gpopatu fepesHe Byrinns. BukopucToByiiTe fepeBHe BYrinns, WO BignoBigae BUMoOram YHHUX HopM. [lepeBHe Byrinfis NoBUHHO
3HaxoAuTUCs Ha BigcTaHi 2 cM (1,5 Kr) nig peLwiTkoto B 1i B HAMHKYIN No3uuyji.

c. He nouuHaiite rotyBatu, NOKM BYrinis He BKPUETLCSA LLAPOM Monesy.
d. [lpuroTyBaHHA CTPaB He MOXKHa MOYMHATK, NOKWN BYrifNA HE MOKPUETHLCS LLIAPOM ronerny.

e. Haragyewmo Lie pas, o 3a60pOHSETLCA HANMBaTN BOrHEHEOE3MNeYHy PiavHy Ha OepeBHE BYTiNsA Ans nepLuoro abo NoBTOPHOIO
posanantoBaHHs 6ap6ekio.

f. 3 04eBMOHOI METOK Ge3rneKy NEPEKOHNBO PAAVMO He NepeHOCUTN 6apGeKto-rpusib, KON BiH MPaLoE.

g. OOBKUIA: Ao Baw 6apbekto 06nagHaHnin MOTOpom abo po3ayBanbHUMU MiXamu, He BUKMZAanTe i He CnasntoiTe Lji akcecyapu —
BUKOHYITE BYMOM/ HOPM LLOAO NepepobKm BiAXOAIB Ta yTunisauji, Lo CTOCYOTbCH LX BUPOOGIB.

YuweHHsa Ta 36epiraHHsa
3avekalite, JOKN MPUSib MOBHICTIO HE OXOJIOHE.

3 MipKyBaHb ririeHn Ta 6e3neku: peTenbHO OYUCTLTE Npunag, i BCi akcecyapu (30Kpema NTIOTOK 47181 XKMPY) NiCNsS KOXKHOrO BUKOPUCTaHHS rapsiyoto
MUJIbHOKO BOAOHO Ta M'SIKOKO HeabpasviBHOK TKAHUHOIO, LLI06 BUAASIUTM XUP i 3a/MLLKN M'SKOK HeabpasnBHO TKaHHO. BrcywwiTe i 3macTiTe
NUTi 3aNi3Hi NOBEPXHI.

OuMLLEHHS PELLITKI ANst NPUrOTYBaHHSA Xi / peLuiTK Ans posirpiBaHHsS: HIKONM HE BUKOPUCTOBYINTE ANS YULLEHHS abpasnBHi Mutoydi 3acobu abo
npegmeTy. O4NCTBLTE L YaCTVHM rapsivolo MUTbHOK BOAOO Ta M'sikoto HeabpasnBHO TKaHUHO. [TpomuiiTe Ta BUCYLUITh.

Aornsap
LLlo6 makcrMasnbHO NPOAOBXMUTY CTPOK CNY>XK6U BaLLOMO MPUII0, M1 PEKOMEHAYEMO BaM:

- Ouumwartu BCi NOBEPXHi AN NPUroTyBaHHS DKi NICNS KOXKHOMO BUKOPUCTaHHS;

- He sanuwartn 6ap6bekio Ha BynuLi Mig OOLEeM, He 003BONANTE BOAi 3aCTOOBATUCS HA MOBEPXHI AN NPUrOTYBaHHS XKi, B IOTKY AN XNPY:
PU3UK NOLLKOOKEHHS Ta / abo nepegyacHoi Koposil;

- 3mawysatv nnTi 3anisHi MOBEPXHI AN1A NPUroTyBaHHS iXi, 06 3anobirTn yTBOPEHHIO ipXi.

3. YCTAHOBJIEHHSA

LoknagHiwe gus. Ha CTtop. 18.
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INSTALLATION - INSTALACION - INSTALACAO - MONTAZ - ELHELYEZES - INSTALARE -
YCTAHOBKA - YCTAHOBJIEHHSA

18

—‘ 600154256_GAR_CHARCOAL BARBECUE_IM.indd 18 \|i/ 7/28/2025 1:37:20 PM ’7







—‘ 600154256_GAR_CHARCOAL BARBECUE_IM.indd 20

1 x1 16 X2
2 X1 17 X1
3 x1

4 X1 A | M5x35 Qmmm | x1
5 X1 B M5x12 X2
6 X1 c M8 X2
7 X1 D Me S x4
8 X1 E M5 @ x3
9 Ee X1 F | @6x16 x5
10 X1 G | @6x12 X2
11 = x3 %)

12 \ X2

13 Y it X3

14 / X1

15 X2

7/28/2025 1:37:20 PM ’7




| —o—

n M5x12 M6 M5 @6x16 D6x12

e £ e

x1 x2 x1 x2  x1

g

:/[[u

v
J

e

://Zu

‘}g

21

—‘ 600154256_GAR_CHARCOAL BARBECUE_IM.indd 21 $

7/28/2025 1:37:20 PM ’7



——

B M5x35 M8 M5 @6x16
) ®

x1 x2 x1 x1

7/
&

:/[[u

“g ,
g

n M5x12 M5 @6x12
Om &

x1 x1 x1

.

—‘ 600154256_GAR_CHARCOAL BARBECUE_IM.indd 22

22

7/28/2025 1:37:21 PM ’7



23

—‘ 600154256_GAR_CHARCOAL BARBECUE_IM.indd 23 \|£/ 7/28/2025 1:37:21 PM ’7




= AUCHAN

www.auchan-retail.com/contact
SAS 0IA, 200, rue de la Recherche, Le Colibri
BP 169, 59650 Villeneuve d’Ascq, France
Tel: 00 800 5922 5922
Made in China - 600154256 - KY22017D

—‘ 600154256_GAR_CHARCOAL BARBECUE_IM.indd 24 \|£/

7/28/2025 1:37:21 PM ’7



