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CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’utiliser l'appareil, lisez toutes les consignes
suivantes pour éviter des blessures et des dommages, et
pour optimiser les performances de votre appareil.
Conservez cette notice d’utilisation dans un endroit sar. Si
vous donnez ou transférez cet appareil a un tiers, veillez a
lui remettre également cette notice d’utilisation.

1. MISE EN GARDE: Risques de blessures en cas de
mauvaise utilisation.

2. Toujours déconnecter l'appareil de I'alimentation si on
le laisse sans surveillance et avant montage, démontage
ou nettoyage.

3. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.
Conserver l'appareil et son cable hors de portée des
enfants.

4. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou dont I'expérience ou les connaissances ne
sont pas suffisantes, a condition qu'ils bénéficient d'une
surveillance ou qu'ils aient recu des instructions quant a
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité et dans la
mesure ou ils en comprennent bien les dangers
potentiels.

5. Les enfants ne doivent pas utiliser I'appareil comme un
jouet.

6. Il estinterdit de laisser aux enfants le soin de procéder
au nettoyage et a I'entretien de I'lappareil sans
supervision.

7. Ne réparez pas l'appareil vous-méme. Contactez
plutét un technicien qualifié.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
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10.

11.

12.

personnes de qualification similaire afin d'éviter un
danger.

Mettre |'appareil a l'arrét et le déconnecter de
I’alimentation avant de changer les accessoires ou
d'approcher les parties qui sont mobiles lors du
fonctionnement.

Des précautions doivent étre prises lors de |Ia
manipulation des couteaux afftés, lorsqu’on vide le bol
et lors du nettoyage.

Faire preuve de vigilance si un liquide chaud est versé
dans I'appareil dans la mesure ou il peut étre éjecté d9e
I'appareil en raison d'une ébullition soudaine.

Avant d’insérer la fiche de l'appareil dans une prise
secteur, vérifiez que la tension et la fréquence du
secteur correspondent aux spécifications indiquées sur
la plaque signalétique.

Si vous utilisez une rallonge électrique, elle doit étre
appropriée a la puissance consommée par l'appareil,
sinon la rallonge et/ou la fiche risquent de chauffer
excessivement. Il existe un risque potentiel de blessures
par trébuchement sur le cordon électrique. Prenez vos
précautions pour éviter toute situation dangereuse.

13. Débranchez la fiche électrique de la prise électrique

quand I'appareil n’est pas utilisé et avant de le nettoyer.

14. Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas

sur des arétes coupantes et maintenez-le éloigné des
objets chauds et des flammes nues.

15. N'immergez jamais |I'appareil ou sa fiche dans de I'eau ni

dans aucun autre liquide. Cela peut provoquer un choc
électrique !

16. Pour débrancher la fiche de la prise, saisissez la fiche et

tirez-la hors de la prise. Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation.
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17. Ne touchez pas l'appareil s’il tombe dans de l'eau.

Débranchez la fiche de la prise électrique, éteignez
I"appareil et rapportez-le au centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

18. Ne branchez pas et ne débranchez pas |'appareil de la

19.

20.

21.
22.

23.
24.
25.
26.

27.

prise électrique avec les mains mouillées.

N’essayez pas d’ouvrir le boitier de |'appareil ni de
réparer |'appareil vous-méme. Cela peut provoguer un
choc électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est
en fonctionnement.

Cet appareil n’est pas concu pour un usage commercial.
N’utilisez pas cet appareil a un usage autre que celui
pour lequel il a été concu.

N’enroulez pas le cordon d’alimentation autour de
I"appareil et ne le pliez pas.

L’utilisation d’accessoires non recommandés par le
fabricant de I'appareil peut provoquer des blessures.
Ne laissez pas les enfants utiliser |'appareil sans
surveillance.

Pour en savoir plus sur comment nettoyer des surfaces
en contact avec des aliments, sur les réglages de vitesse
et de durée de fonctionnement, reportez-vous au
paragraphe correspondant ci-apres de ce mode
d'emploi.

Cet appareil n'est pas concu pour étre avec une minuterie
extérieure ou par un systeme de commande a distance
sépare.



CARACTERISTIQUES

Réglage du bouton de commande

O N Uk WDNR

Bouchon doseur
Couvercle

Bol

Poignée du bol
Couteau

Bloc moteur

Bouton de commande
Pied du socle

1. P=impulsion

2. O=arrét

3. 1 =faible vitesse
4. 2 =vitesse élevée
UTILISATION

Attention : Assurez-vous que le bloc moteur est débranché de la source d’alimentation et que le bouton de

commande est en position 0.

1. Placez le bol sur le bloc moteur. Tournez le bol dans le sens des aiguilles d’'une montre pour qu’il se
verrouille sur le bloc moteur. Le bol doit étre placé comme indiqué sur I'image ci-dessus. Le mixeur ne
fonctionne pas si le bol n’est pas bien verrouillé sur le bloc moteur.

2. Mettez le liquide et les aliments en cube dans le bol (1,5 L maximum). Ne remplissez jamais le bol avec des
ingrédients dont la température dépasse 70°C.

3. Mettezle couvercle sur le bol. Tournez le couvercle dans le sens horaire et assurez-vous qu’il est fermement
verrouillé sur le bol, sinon le mixeur ne fonctionne pas.

4. Insérez le bouchon doseur dans le centre du couvercle.

5. Branchez la fiche dans une prise électrique. Allumez I'appareil en faisant tourner le bouton de commande
pour choisir la fonction de vitesse 1,2 ou impulsion La glace ne peut étre pilée qu’avec la fonction impulsion.
Ajouter un maximum de 6 cubes de glace a chaque fois lorsque vous pilez de la glace.

6. Apreés utilisation, faites tourner le bouton de commande sur la position 0 et débranchez la fiche de la prise
de courant.

Remarque:

Pour des taches de mélange rapides et délicates, tournez le bouton de commande sur la position P et
maintenez-le pendant quelques secondes. Faites fonctionner plusieurs fois jusqu’a obtenir la consistance
souhaitée.

Lors du mixage d’une grande quantité d’ingrédients, placez une main sur le couvercle pendant toute
Iutilisation pour le maintenir fermement en place.

A chaque utilisation, la durée de fonctionnement continu ne doit pas dépasser 3 minutes. Entre deux cycles
de fonctionnement continu, laissez I'appareil reposer 10 minutes au minimum. Laissez I'appareil refroidir
jusqu’a la température ambiante avant |'utilisation suivante.

Ne mixez jamais de grands morceaux d’aliment solide, d’aliment congelé ou d’os dans I'appareil, car cela
peut 'endommager.




Recette (pour référence)

Shake de banane
e 2 bananes
e  Environ. 2 cuilleres a soupe de sucre (selon la maturité des bananes et du go(t personnel)

o Y litre de lait

e 1 trait de jus de citron
Pelez les bananes et mélangez-les pour les rendre liquides avec le réglage 2. Ajoutez progressivement le lait,
puis le sucre et le jus de citron. Continuez a mélanger le tout jusqu'a obtenir un liquide lisse et uniforme. Servez
le shake frais.
Shake a la vanille

. Y4 de lait

o 250 g de glace a la vanille

o 125 g de glagons

. 1 % cuillere a soupe de sucre

Broyez les glacons en utilisant le réglage P. Placez le reste des ingrédients dans le mixeur. Mélangez le tout avec
le réglage 2 jusqu'a ce que le liquide ait une consistance lisse.

Shake au cappuccino

o 65 ml d'expresso froid (ou un café tres fort)
o 65 ml de lait

o 15 g de sucre

o 65 g de glace a la vanille

o 100 g de glagons
Broyez les glacons en utilisant le réglage P. Ajoutez I'expresso, le lait et le sucre. Mélangez le tout avec le réglage
2 jusqu'a ce que le sucre soit dissous. Enfin, ajoutez la glace a la vanille, puis mélangez brievement le tout avec
le réglage 1.

Mélange tropical

125 ml de jus d’ananas

60 ml de jus de papaye

50 ml de jus d'orange

Y petite boite de péches avec du jus

125 g de glacons

Broyez les glagons en utilisant le réglage P. Placez tous les ingrédients dans le mixeur et mélangez avec le réglage
2.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention:

Manipulez le couteau avec précautions, car les lames sont tranchantes !

Seuls le bol, le couvercle et le bouchon doseur peuvent étre nettoyés dans un lace-vaisselle. Le réglage de la
température du lave-vaisselle ne doit jamais dépasser 70 °C.

N’utilisez jamais d’eau ou de liquide de plus de 70 °C pour nettoyer les piéces amovibles.

1. Remplissez le bol a moitié avec de I'eau (< 70°C) et un peu de détergent. Tournez le bouton de commande




sur la position P pendant plusieurs secondes.

2. Débranchez la fiche de I'appareil de la prise électrique.

3. Enlevez le bol du bloc moteur. Rincez le bol et séchez-le soigneusement.

4. Labase du bol avec le couteau peut étre tournée et retirée du bol pour étre nettoyée.

5. Ne plongez pas le bloc moteur dans I'eau ni tout autre liquide. Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le
bloc moteur et séchez-le soigneusement. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs.

6. Désassemblez les autres piéces aprés chaque utilisation et nettoyez-les avec de I'eau (< 70 °C) savonneuse.
Puis, rincez a I'eau (< 70 °C) claire et séchez bien.

AVERTISSEMENT

N'utilisez jamais des liquides en ébullition.

Ne faites jamais fonctionner le mixer a vide ou uniquement avec des produits a I'état solide.

Afin de réduire le risque de blessure, ne faites jamais fonctionner I'appareil sans le couvercle et le bouchon
doseur en place.

Ne retirez pas le bol du bloc-moteur quand I'appareil est en marche.

N’utilisez pas l'appareil si le couteau est tordu ou endommagé.

DONNEES TECHNIQUES
Tension d’opération: 220-240V ~ 50-60Hz
Consommation énergétique: 500W
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SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions
in order to avoid injury or damage, and to get the best
results from the appliance. Make sure to keep this manual
in a safe place. If you give or transfer this appliance to
someone else make sure to also include this manual.

1. Warning: Potential risk of injuries from misuse.

2. Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling
or cleaning.

3. This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

4. Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

5. Children shall not play with the appliance.

6. Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are aged from 8 years and above
and supervised.

7. Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

8. Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

9. Care shall be taken when handling the sharp cutting
blades, emptying the bowl and during cleaning.



| KITCHENCOOK |

10.

11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.

18.

19.

20.

21.
22.

Be careful if hot liquid is poured into the appliance as it
can be ejected out of the appliance due to a sudden
steaming.

Before inserting the plug into the mains socket, please
check that the voltage and frequency comply with the
specifications on the rating label.

If an extension cord is used it must be suited to the
power consumption of the appliance, otherwise
overheating of the extension cord and/or plug may
occur. There is a potential risk of injuries from tripping
over the extension cord. Be careful to avoid dangerous
situations.

Disconnect the mains plug from the socket when the
appliance is not in use and before cleaning.

Ensure that the mains cable is not hung over sharp edges
and keep it away from hot objects and open flames.

Do notimmerse the appliance or the mains plug in water
or other liquids. There is danger to life due to electric
shock!

To remove the plug from the plug socket, pull the plug.
Do not pull the power cord.

Do not touch the appliance if it falls into water. Remove
the plug from its socket, turn off the appliance and send
it to an authorized service center for repair.

Do not plug or unplug the appliance from the electrical
outlet with a wet hand.

Never attempt to open the housing of the appliance, or
to repair the appliance yourself. This could cause electric
shock.

Never leave the appliance unattended during use.

This appliance is not designed for commercial use.

Do not use the appliance for other than intended use.



23. Do not wind the cord around the appliance and do not
bend it.

24. The use of accessory attachment not recommended by
the appliance manufacturer may cause injuries.

25. Do not allow children to use the blender without
supervision.

26. Regarding the instructions for cleaning the surfaces
which come in contact with food, speed settings and
operating times, please refer to the below paragraph of
the manual.

27. The devices are not intended to be operated by an

external timer or a remote control system.

FEATURES
Measuring cap
Lid

Jug

Jug handle
Blade assembly
Motor base
Control knob

©® N DU A WN R

Base foot
Control knob setting
1. P=Pulse

2. 0=0ff

3. 1=Low speed
4,

2 = High speed

HOW TO USE

Caution: Make sure the motor base is unplugged from the power source and the control knob is set at the

position 0.

1. Place the jug onto the motor base. Rotate the jug clockwise to have it locked on the motor base. The jug
must be placed as shown on the above picture. The blender will not work if the jug isn’t locked into the

-

motor base properly.



2. Put the liquid and diced food into the jug (no more than 1.5 L). Never fill the jug with ingredients that
exceed 70°C.
3. Putthe lid onto the jug. Turn the lid clockwise and make sure it is firmly locked onto the jug, otherwise the

blender will not work.

4. Insert the measuring cap into the middle of the lid.

5. Putthe pluginto the power outlet. Switch on the appliance by rotating the control knob to choose the speed
1, 2 or pulse function. Ice can only be crushed using the pulse function, and to crush ice, add up to 6 ice
cubes each time.

6. After use, rotate the control knob to the position 0 and remove the plug from the outlet.
Note:

e  For quick or delicate blending tasks, turn the control knob to the position P and hold it for a few seconds.
Operate several times until the consistence you want is obtained.

e  Foreach use, the consecutive operation time should not exceed 3 minutes. At least 10 minutes of rest time
are required between two continuous cycles. Let the appliance cool to room temperature before performing
the next operation cycle.

e Never blend large pieces of solid food, frozen food and bones in the appliance as it may cause damage.

Recipe (for reference)

Banana shake:

e 2 bananas

e  Approx. 2 tbsp. sugar (depending on the ripeness of the bananas and personal taste)

e Valmilk

e 1 dash of lemon juice

Peel the bananas and liquidize them at level 2. Gradually add the milk, then the sugar and the lemon juice. Keep

mixing everything until you have a smooth and uniform liquid. Serve the shake chilled.

Vanilla shake

e Jalmilk

e 250 gvanillaice cream
e 125 gice cubes

e 1) tsp.sugar

Crush the ice cubes using the level P. Place the remaining ingredients into the mixer. Mix everything at level 2
until the liquid has a smooth consistency.

Cappuccino shake

e 65 ml cold expresso (or a very strong coffee)

e 65 mlmilk

e 15gsugar

e 65gvanillaice cream

e 100 gice cubes

Crush the ice cubes using the level P. Add the expresso, milk and sugar. Mix everything together at level 2 until
the sugar has dissolved. Finally, add the vanilla ice cream and then briefly mix everything together at level 1.
Tropical mix

125 ml pineapple juice

60 ml papaya juice

50 ml orange juice

% small tin of peaches with juice




125 gice cubes

Crush the ice cubes using the level P. Place all ingredients into the mixer and blend them together at level 2.
CLEANING AND MAINTENANCE

Caution:

Handle the blade assembly with care as the blades are sharp!

Only the jug, lid and measuring cap can be cleaned in a dishwasher and the temperature setting of the

dishwasher should never exceed 70°C.
Never use any water or liquid more than 70°C to clean any detachable parts.

1. Fill the jug half-full with water (< 70°C) and a little cleaning agent. Turn the control knob to position P for a
few seconds.
Remove the mains plug from the power outlet.
Take off the jug from the motor base. Rinse the jug and dry it thoroughly.
The jug base with the blade assembly can be rotated off from the jug for cleaning.

5. Do notimmerse the motor base in water or any other liquid. Use a humid cloth to clean the motor base and
dry it thoroughly. Do not use abrasive cleaning materials.

6. Disassemble the other parts after each use and wash them in soapy water (< 70°C). Then rinse with clean
water (< 70°C) and dry thoroughly.

CAUTION

e Never use boiling liquids.

e Never run the blender empty or with solids only.

e To reduce the risk of injury, never operate the appliance without the lid and measuring cap in place.
e Do not remove the jug from the motor base while the appliance is in operation.

e Do not use the appliance if blade assembly is bent or damaged.

TECHNICAL DATA
Operating voltage: 220-240V ~ 50-60Hz
Power consumption: 500W

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
Recycling — European Directive 2012/19/EU
This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To
prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device,
L please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental safe recycling.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden
Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu
vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu
erzielen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an
einem sicheren Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine
andere Person weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie
auch diese Bedienungsanleitung aushandigen.

1. Warnung: Verletzungsgefahr bei Fehlgebrauch.
2.

Ziehen Sie immer den Netzstecker des Gerates aus der
Steckdose, wenn es unbeaufsichtigt ist und vor dem
Zusammenbauen, Zerlegen oder Reinigen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel aulSer
Reichweite von Kindern.

Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in die
sichere Benutzung des Gerates unterwiesen werden
und wenn sie die damit verbundenen Gefahren
verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Wartung durch den Benutzer werden

nicht von Kindern gemacht, es sei denn sie werden
von 8 Jahren gealtert und Uberwacht werden.

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen
Sie einen autorisierten Fachmann auf.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder einer ahnlich
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10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.

qualifizierten Person ausgewechselt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie Zubehor auswechseln oder sich
Teilen nahern, die wahrend des Betriebs in Bewegung
sind.

Lassen Sie bei der Handhabung der scharfen Messer,
beim Leeren der Schissel und wahrend des Reinigens
Vorsicht walten.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heie Flussigkeiten in das
Gerat gielRen. Die Flussigkeit kann durch einen
plotzlichen Dampfausstol® austreten.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden,
prufen Sie bitte, ob die Spannung und die Frequenz mit
den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.
Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es
fir den Stromverbrauch des Gerdtes geeignet sein,
sonst kann es zum Uberhitzen des Verlangerungskabels
und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr  durch  Stolpern  Uber  das
Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um
gefahrliche Situationen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Gber scharfe
Kanten hangt und halten Sie es von heillen Objekten und
offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen
Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.

13
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17.

18.

19.

20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.

27.

Berihren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser
gefallen ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
schalten Sie das Gerat aus und schicken Sie es an einen
autorisierten Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen
Hand aus der Steckdose ziehen oder mit der Steckdose
verbinden.

Versuchen Sie unter keinen Umstanden, das Gehause
des Gerates zu offnen oder das Gerat selbst zu
reparieren. Dies konnte einen Stromschlag verursachen.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals
unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist nicht fur den gewerblichen Gebrauch
konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem
bestimmungsgemallen Zweck.

Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken
Sie es nicht.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird, kann Verletzungen verursachen.
Lassen Sie Kinder den Mixer nicht unbeaufsichtigt
benutzen.

Um Informationen zur Reinigung der Flachen, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen zu erhalten, lesen
Sie bitte den Nachfolgenden Abschnitt Reinigung und
Wartung in der Bedienungsanleitung. Um
Informationen zu Geschwindigkeitseinstellungen und
Betriebszeiten zu erhalten, lesen Sie bitte den
nachfolgenden Abschnitt in der Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist nicht flir den Betrieb mittels einer externen

Zeitschaltuhr oder eines getrennten
Fernbedienungssystems ausgelegt.



EIGENSCHAFTEN

Bedienknopf-Einstellungen
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Messkappe
Deckel
Behalter
Behaltergriff
Messereinheit
Motoreinheit
Bedienknopf
StandfuR

1. P=Pulse

2. 0=Aus

3. 1= niedrige Geschwindigkeit
4. 2 =hohe Geschwindigkeit
BENUTZUNG

Achtung: Stellen Sie sicher, dass die Motoreinheit von der Stromversorgung getrennt ist und der Bedienknopf
auf die Position 0 gestellt ist.

1. Stellen Sie den Behélter auf die Motoreinheit. Drehen Sie den Behdlter im Uhrzeigersinn, bis er auf der
Motoreinheit einrastet. Der Behalter muss wie auf der oben stehenden Abbildung positioniert sein. Der
Mixer funktioniert nur, wenn der Behalter korrekt auf der Motoreinheit befestigt ist.

2. Geben Sie die Flissigkeit und die in Wirfel geschnittenen Zutaten in den Behalter (maximal 1,5 |). Fiillen
Sie den Behalter niemals mit Zutaten mit einer Temperatur von iiber 70°C.

3. Setzen Sie den Deckel auf den Behélter. Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn und achten Sie darauf,
dass er auf dem Behalter einrastet. Andernfalls wird der Mixer nicht funktionieren.

4. Stecken Sie die Messkappe in die Mitte des Deckels.

5. Verbinden Sie den Stecker mit der Steckdose. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Bedienknopf auf
Geschwindigkeit 1, 2 oder die Pulse-Funktion stellen Eis kann nur mithilfe der Pulse-Funktion zerkleinert
werden. Geben Sie jeweils bis zu 6 Eiswirfel in den Behalter zum Zerkleinern von Eis.

6. Drehen Sie den Bedienknopf nach dem Gebrauch auf Position 0 und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

Hinweis:

Stellen Sie den Bedienknopf fiir schnelles Mixen oder die Verarbeitung empfindlicher Zutaten fir einige
Sekunden auf die Position P. Flihren Sie mehrere Mixdurchgédnge durch, bis Sie die gewlinschte Konsistenz
erzielen.

Wenn Sie eine grofRe Menge Zutaten zerkleinern, legen Sie eine Hand auf den Deckel, um sicherzustellen,
dass der Deckel fest an seinem Platz ist.

Lassen Sie das Gerat nicht langer als 3 Minuten pro Durchgang laufen. Zwischen zwei kontinuierlich
laufenden Verarbeitungszyklen ist eine Pause von mindestens 10 Minuten erforderlich. Lassen Sie das Gerat
auf Zimmertemperatur abkihlen, bevor Sie den nachsten Betriebszyklus starten.

Zerkleinern Sie niemals groRe Stiicke fester Lebensmittel und Knochen in dem Gerat, da dies
Beschadigungen verursachen kann.




Rezept (als Referenz)

Bananen-Shake:

e 2 Bananen

e ca. 2 EL Zucker (je nach Reife der Bananen und persénlichem Geschmack)

e % IMilch

e 1 Spritzer Zitronensaft

Bananen schadlen und auf Stufe 2 mixen. Nach und nach die Milch dazugeben, dann den Zucker und
Zitronensaft. Gerat so lange weiterlaufen lassen, bis Sie eine glatte und homogene Flissigkeit erhalten. Den
Shake gekihlt servieren.

Vanille-Shake

e Y4l Milch

250 g Vanilleeis

e 125 g Eiswdrfel

e 1% TL Zucker

Eiswirfel auf Stufe P zerkleinern. Die restlichen Zutaten in den Mixer geben. Alle Zutaten auf Stufe 2 mixen, bis
die FlUssigkeit eine glatte Konsistenz hat.

Cappuccino-Shake

e 65 ml kalter Espresso (oder sehr starken Kaffee)

e 65 mlMilch

e 15 g Zucker

e 65 g Vanilleeis

e 100 g Eiswdrfel

Eiswirfel auf Stufe P zerkleinern. Espresso, Milch und Zucker dazugeben. Alles auf Stufe 2 mixen, bis sich der
Zucker aufgeldst hat. Zum Schluss das Vanilleeis hinzufiigen und dann die Mischung kurz auf Stufe 1 mixen.
Tropen-Mix

125 ml Ananassaft

60 ml Papayasaft

50 ml Orangensaft

% kleine Dose Pfirsiche mit Saft

125 g Eiswdirfel

Eiswirfel auf Stufe P zerkleinern. Alle Zutaten in den Mixer geben und auf Stufe 2 mixen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Vorsicht:

Bei der Handhabung der Messereinheit ist Vorsicht geboten, da die Klingen sehr scharf sind!

Es konnen nur der Behilter, der Deckel und die Messkappe in einer Geschirrspiilmaschine gereinigt werden.
Die Temperatur der Geschirrspiilmaschine darf maximal 70°C betragen.

Verwenden Sie zum Abwaschen der abnehmbaren Teile niemals Wasser, das heiRer als 70 °C ist.

1. Flllen Sie den Behalter bis zur Halfte mit Wasser (< 70°C) und etwas Geschirrspilmittel. Stellen Sie den
Bedienknopf fiir einige Sekunden auf die Position P.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Nehmen Sie den Behalter von der Motoreinheit. Spilen Sie den Behalter aus und trocknen Sie ihn griindlich
ab.

4. Der Behalterboden mit der Messereinheit kann zum Reinigen des Behiélters durch Drehen entfernt werden.




5. Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Wischen Sie die Motoreinheit mit
einem feuchten Tuch sauber und trocknen Sie sie grindlich ab. Verwenden Sie keine scharfen

Reinigungsmittel.
6. Die Komponenten nach jedem Gebrauch abnehmen und in Spllwasser (< 70°C) reinigen. Unter klarem
Wasser (< 70°C) absptlen. AnschlieRend griindlich abtrocknen.

WARNUNG

e Mixe Sie nie kochende Flissigkeiten um schwere Verbrennungen zu vermeiden.

e Lassen Sie den Mixer nie leer oder nur mit festen Zutaten laufen.

e Um die Verletzungsgefahr zu reduzieren, betreiben Sie das Gerat niemals ohne Deckel und Messkappe.
e Entfernen Sie den Behilter nicht vom Motorblock, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

e Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn die Messereinheit verbogen oder beschadigt ist.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V ~ 50-60Hz
Leistungsaufnahme: 500W

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Wiederverwertung — Européischen Richtlinie 2012/19/EU
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfillen entsorgt werden
darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
B Dbitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu

fordern. Nutzen Sie zur Riickgabe Ihres Altgerats bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich
an den Handler bei dem Sie dieses Gerat erworben haben. Dieser kann das Gerat umweltschonend entsorgen.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Voor gebruik dient u alle onderstaande instructies te lezen
om letsel en schade te voorkomen en om de beste
resultaten met het apparaat te bereiken. Bewaar deze
handleiding op een veilige plek. Mocht u dit apparaat aan
iemand anders overhandigen, dient u ook de
gebruiksaanwijzing te overhandigen.

Waarschuwing: Het apparaat verkeerd gebruiken kan
letsel veroorzaken.

. Trek altijd de stekker uit het stopcontact als er geen

toezicht op het apparaatis en voordat u het in elkaar zet
of reinigt.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met
fysische, zintuiglijke of mentale beperkingen, of die het
ontbreekt aan ervaring en kennis, mits ze onder
supervisie staan of instructies hebben gekregen omtrent
het veilige gebruik van de apparaten en inzicht hebben
in de risico's die er aan zijn verbonden.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet

door kinderen worden verricht, tenzij ze ouder dan 8
jaar zijn en begeleid worden.

Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar
een geautoriseerde vakman.

Als het snoer is beschadigd, moet het worden vervangen
door de fabrikant, zijn klantenservice of gelijksoortig
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geschoolde personen, om gevaar te vermijden.

8. Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het
stopcontact voordat u accessoires vervangt of de
bewegende onderdelen aanraakt.

9. Wees voorzichtig als u met scherpe messen hanteert, de
kan leeg maakt en tijdens het reinigen.

10. Wees voorzichtig wanneer een warme vloeistof in het
apparaat wordt gegoten, de vloeistof kan plotseling uit
het apparaat worden gespoten.

11.Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, dient u
te controleren of de stroom en de frequentie overeen
komen met de specificaties van het typeplaatje.

12.Als u gebruik maakt van een verlengkabel, dient dit
geschikt te zijn voor het stroomverbruik van het
apparaat, anders kan oververhitting van de verlengkabel
en/of stekker het gevolg zijn. Er is risico op letsel door
het struikelen over het verlengsnoer. Wees voorzichtig
om gevaarlijke situaties te vermijden.

13.Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet
in gebruik is en voordat u het apparaat reinigt.

14.Let op dat de stroomkabel niet over scherpe randen
hangt en niet in de buurt komt van hete voorwerpen en
open vuur.

15.Dompel het apparaat of de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen. Er bestaat levensgevaar als
gevolg van een elektrische schok!

16.0m de stekker uit het stopcontact te halen, dient u aan
de stekker zelf te trekken. Trek niet aan de stroomkabel.

17.Raak het apparaat niet aan als het in water is gevallen.
Trek de stekker uit het stopcontact, schakel het
apparaat uit en breng het ter reparatie naar een
geautoriseerd servicecenter.
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18.Steek de stekker niet in het stopcontact en haal hem er
niet uit als u natte handen heeft.

19.Probeer nooit de behuizing van het apparaat te openen
en probeer nooit zelf het apparaat te repareren. Dit kan

een elektrische schok veroorzaken.

20. Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer het
in gebruik is.

21.Dit apparaat werd niet ontworpen voor commercieel
gebruik.

22.Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
het beoogde doel.

23.Draai de kabel niet om het apparaat en buig hem niet.

24.Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen
door de fabrikant kan letsel veroorzaken.

25.Sta kinderen niet toe de blender zonder toezicht te
gebruiken.

26.Met het oog op de instructies voor de reiniging van de
oppervlakken die in contact komen met voedsel,
snelheidsinstellingen en gebruiksduur, dient u de
onderstaande paragraaf in de gebruiksaanwijzing te
lezen.

27.Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik met een externe

timer of met een afzonderlijk systeem voor
afstandsbediening.
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BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN
Maatdop

Deksel

Kan

Handvat van kan

Mes

Motoreenheid

Regelknop

Voetjes
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Instellingen van de regelknop

1. P=Puls

2. 0=Uit

3. 1=Lagesnelheid

4. 2 =Hoge snelheid

GEBRUIK

Opgelet: Zorg dat de stekker uit het stopcontact is gehaald en de regelknop op de positie 0 is ingesteld.

1. Plaats de kan op de motoreenheid. Draai de kan met de klok mee om het op de motoreenheid vast te zetten.
Zorg dat de kan juist is vastgemaakt zoals weergegeven in bovenstaande afbeelding. De blender werkt
niet wanneer de kan niet juist op de motoreenheid is vastgemaakt.

2. Doe de vloeistof en het in stukjes gesneden voedsel in de kan (niet meer dan 1,5 L). Vul de kan nooit met
ingrediénten die heter dan 70°C zijn.

3. Plaats het deksel op de kan. Draai het deksel met de klok mee en zorg dat het stevig op de kan is
vastgemaakt, ander zal de blender niet werken.

Breng de maatdop in het midden van het deksel aan.

5. Steek de stekker in een stopcontact. Schakel het apparaat in door de regelknop naar de snelheid 1, 2 of de
pulsfunctie te draaien. U kunt alleen ijs vergruizen met de pulsfunctie. Doe maximaal 6 ijsblokjes per keer
in de kan om ijs te vergruizen.

6. Na gebruik, draai de regelknop opnieuw naar de positie 0 en haal de stekker uit het stopcontact.

Opmerking:

e Om op een snelle of delicate manier te mixen, draai de regelknop naar de positie P en houd het enkele
seconden in deze positie. Doe dit enkele keren totdat de gewenste consistentie wordt verkregen.

e  Wanneer u een grote hoeveelheid ingrediénten vergruist, houd één hand op het deksel om ervoor te zorgen
dat het stevig op zijn plaats blijft.

e  Gebruik het apparaat niet langer dan 3 minuten ononderbroken. Wacht minstens 10 minuten voordat u het
apparaat opnieuw gebruikt. Laat het apparaat tot kamertemperatuur afkoelen voordat u het apparaat
opnieuw gebruikt.

e Meng nooit grote stukken vast voedsel, bevroren voedsel en botten in het apparaat, dit kan schade
veroorzaken.

Recept (ter referentie)

Bananenshake:

e 2 bananen

e  Ongeveer 2 eetlepels suiker (afhankelijk van hoe rijp de bananen zijn en uw persoonlijke voorkeur)




e Ylmelk

e 1 scheutje citroensap
Schil de bananen en mix ze op stand 2. Voeg langzaam de melk toe, vervolgens de suiker en dan het

citroensap. Blijf mixen totdat een gladde en gelijkmatige vloeistof is ontstaan. Serveer de shake gekoeld.

Vanilleshake
Ya 1 melk
250 g vanille-ijs
125 g ijsklontjes

e 1V theelepel suiker
Maak gruis van de ijsklontjes met behulp van stand P. Doe de rest van de ingrediénten in de mixer. Mix alles
op stand 2 totdat de vloeistof een gladde consistentie heeft gekregen.

Cappuccinoshake

e 65 ml koude espresso (of een erg sterke koffie)

e 65 mlmelk

e 15 g suiker

e 65 gvanille-ijs

e 100 gijsklontjes

Maak gruis van de ijsklontjes met behulp van stand P. Voeg de espresso, melk en suiker toe. Mix alles op stand
2 totdat de suiker is opgelost. Voeg tenslotte het vanille-ijs toe en meng alles eventjes op stand 1.

Tropische mix

125 ml ananassap

60 ml papajasap

50 ml sinaasappelsap

% klein blikje perziken met sap

125 g ijsklontjes

Maak gruis van de ijsklontjes met behulp van stand P. Doe alle ingrediénten in de mixer en mix ze op stand 2.

REINIGEN EN ONDERHOUD

Voorzichtig:

Hanteer het mes met de nodige voorzichtigheid, het is scherp!

Alleen de kan, het deksel en de maatdop zijn vaatwasmachinebestendig. De temperatuurinstelling van de
vaatwasmachine mag 70°C nooit overschrijden.

Gebruik nooit water of een andere vloeistof van meer dan 70°C om de afneembare onderdelen te reinigen.

1. Vulde kan voor de helft met water (< 70°C) en een beetje afwasmiddel. Draai de regelknop enkele seconden
naar de positie P.
Haal de stekker uit het stopcontact.
Haal de kan van de motoreenheid af. Spoel de kan en veeg het grondig droog.
De onderkant kan samen met het mes voor reiniging van de kan worden losgedraaid.




5. Dompel de motoreenheid niet in water of een andere vloeistof. Maak de motoreenheid schoon met een
vochtige doek en veeg het grondig droog. Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen.

6. Ontmantel de overige onderdelen na elk gebruik en was deze af in een sopje (< 70°C). Spoel ze daarna af
met schoon water (< 70°C) en droog ze af.

LET OP

Nooit kokende vloeistoffen gebruiken.

Zet de blender nooit aan als hij leeg is. Nooit alleen met vast voedsel gebruiken.

Om het risico op letsel te beperken, gebruik het apparaat nooit zonder een juist aangebracht deksel met
maatdop.

Verwijder de kan niet van de motoreenheid terwijl het apparaat in werking is.

Gebruik het apparaat niet als het mesgedeelte gebogen of beschadigd is.

TECHNISCHE GEGEVENS
Bedrijfsspanning: 220-240V ~ 50-60Hz
Stroomverbruik: 500W

MILIEUVRIENDELIUJKE AFVALVERWERKING

Recycling — Europese Richtlijn 2012/19/EU

Deze markering betekent dat dit product niet samen met ander houshoudelijk afval mag worden
afgedankt. Om het milieu en de volksgezondheid niet in gevaar te brengen en het hergebruik van
grondstoffen te bevorderen, moet dit product op verantwoordelijke wijze worden afgevoerd. Lever
verbruikte apparatuur a.u.b. in bij de hiervoor bestemde inzamelpunten of bij de winkel waar het

product was aangeschaft. Zij zullen dit product accepteren voor milieuvriendelijke afvalverwerking.




Cet appareil est conforme aux directives CE appropriées et a été fabriqué selon les

régles techniques de sécurité les plus récentes.

Recyclage

Cet appareil est marqué du symbole du tri sélectif relatif aux
déchets d’équipements électriques et électroniques. Cela signifie
que ce produit doit étre pris en charge par un systéme de collecte
sélectif conformément a la directive européenne 2012/19/EU afin
de pouvoir étre soit recyclé soit démantelé dans le but de réduire
tout impact sur I'environnement.

Pour plus de renseignements, vous pouvez contacter votre
administration locale ou régionale.

Ne pas jeter des appareils électriques avec les déchets managers
municipaux non tirés. Utiliser des équipements de collecte séparés.
Contacter votre gouvernement local pour toute information concernant
les systémes de collecte disponibles.

Les produits électroniques n’ayant pas fait I'objet d’un tri
sélectif sont  potentiellement dangereux pour
I'environnement et la santé humaine en raison de la
présence de substances dangereuses.
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