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Attention : un livret de consignes de sécurité est fourni avec cet appareil. Avant d’utiliser
votre appareil pour la premiére fois, lisez attentivement ce livret et conservez-le soigneu-

Description

Socle (selon modéle)
Bol en inox ou plastique (selon

Bouton de verrouillage / déver-
rouillage du bras pivotant (selon

Bouton de verrouillage / déver-
rouillage du batteur (selon mo-

Roue dentée (selon modéle)

sement.
A.  Batteur H.
A1. Touche d’éjection des fouetsouma- 1.
laxeurs et de réglage de la vitesse modéle)
A2. Touche Turbo 1.
B/C. Fouets multi-brins pour prépara-
tions légéres (selon modéle) modeéle)
D/E. Malaxeurs pour pates lourdes K.
(selon modéle)
F. Couronne de fouet ou malaxeur dele)
droit (modéle avec bol uniquement) L.
G.  Détrompeur de fouet ou malaxeur

gauche

Mise en service

 Sortez les accessoires de leur emballage et nettoyez-les a
I’eau chaude.

Utilisation de I’appareil

En fonction Batteur avec les fouets ou les malaxeurs

e Utilisation a la main :

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A1) est en position « 0 »
e Insérez la tige de chaque fouet (B) ou malaxeur (D) dans
les trous correspondants et verrouillez-les. Les fouets
et malaxeurs ont une forme spécifique. Le fouet ou
malaxeur avec détrompeur (G) doit étre placé a gauche
dans le trou le plus grand (Fig.1).
e Branchez I’appareil :

- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une touche
turbo. Commencez toujours @ mélanger ou pétrir en
position 1 avant de passer en position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes nous vous
recommandons de travailler uniquement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre la vitesse en appuyant
sur la touche turbo (A2) ; cette fonction peut s’ajouter
a toutes les vitesses. Nous vous conseillons toutefois de
ne |'utiliser que brievement (au maximum 30 s pour les
pates consistantes).
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e Aprés avoir terminé I’opération, positionnez le sélecteur
de vitesse (A1) sur la position « 0 ».

« Débranchez.

» Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1) pour libérer
les fouets ou les malaxeurs.

o Pour éviter la surchauffe du bloc moteur (A), ne faites pas
fonctionner I'appareil plus de 4 minutes.

o Laissez-le reposer 20 minutes avant I'utilisation suivante.

e Laissez toujours I’appareil refroidir jusqu’a la température
ambiante avant I’utilisation suivante, sinon cela peut le
mettre en surcharge et I’endommager.

o Utilisation sur le socle (H) : (Selon modéle)

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A1) est en position « 0 ».

o Insérez la tige de chaque fouet (C) ou malaxeur (E) dans

les trous correspondants et verrouillez-les. Les fouets et

malaxeurs ont une forme spécifique. Le fouet ou malaxeur
avec détrompeur (G) doit étre placé a gauche dans le
trou le plus grand (Fig.1).

e Placez le socle (H) sur le plan de travail :

- Pour soulever le bras, déverrouillez en appuyant sur le
bouton (J) (Fig.3).

- Positionnez le bol (I) (Fig.3).

- Déverrouillez le bras pour le rabattre en appuyant sur le
bouton (J) (Fig.4).

- Insérez le bloc moteur (A) avec les fouets (C) ou les
malaxeurs (E) assemblés sur le bras articulé jusqu’a
I’entendre s’encastrer (Fig.5).

 Branchez I'appareil :

- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une touche
turbo. Commencez toujours & mélanger ou pétrir en
position 1 avant de passer en position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes nous vous
recommandons de travailler uniquement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre la vitesse en appuyant
sur la touche turbo (A2) ; cette fonction peut s’ajouter
a toutes les vitesses. Nous vous conseillons toutefois de
ne I'utiliser que briévement (au maximum 30 s pour les
pdtes consistantes).

e Aprés avoir terminé I’opération, positionnez le sélecteur
de vitesse (A1) sur la position « 0 ».

e Débranchez et actionnez le bouton de déverrouillage
(J) pour soulever le bras pivotant. Appuyez ensuite sur
le bouton de verrouillage du batteur (K) pour retirer le
batteur du support. @

Attention :
INSEREZ LE
BATTEUR EN
POSITIONNANT
LES FOUETS OU
MALAXEURS DANS
LES ENCOCHES
(Fig.5)



e Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1) pour libérer
les fouets (C) ou les malaxeurs (E).

Quantités et temps de préparation

Fouets mixeurs pour : les sauces, blancs montés en neige, les
crémes, la mayonnaise et les pdtes légéres type pdte a crépe.
Malaxeurs pour : les pdtes lourdes telles que pdates a pain,
pate & pizza, pdte brisée et les pétes épaisses contenant de
la viande hachée.

Accessoires Quantité maxi Temps maxi Vitesse

Fouets multi-brins

Blancs d’oeufs battus

(BouC) 4 blancs d’oeufs 4 minutes 5

Malaxeurs pour pdte
lourde (D ou E)
Quatre-quarts

0,5 kg de farine, 300 ml
d’eau, 8 g de levure séche

4 minutes 5

e S’assurer que |’appareil est bien débranché.

e Nettoyez les fouets (B/C) et les malaxeurs (D/E)
immédiatement aprés utilisation pour éviter que des
restes de préparation a |’ceuf ou a I’huile ne collent ou ne
séchent dessus.

* Vous pouvez nettoyer les accessoires a I’eau du robinet
avec une éponge et du liquide vaisselle. Les malaxeurs, les
fouets et le bol peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

e Nettoyez le corps de I'appareil exclusivement avec un
chiffon humide.

e Ne lavez jamais le bloc moteur et le socle dans un lave-
vaisselle.

« N'utilisez pas de tampons a récurer ni d’objets contenant
des piéces métalliques.

« N’'immergez jamais le bloc moteur dans I'eau. Essuyez-le
avec un chiffon sec.

Nettoyage



N.B.: A booklet containing safety guidelines is provided with this appliance.
Before using your appliance for the first time, please read the booklet carefully and keep

it in a safe place. . .
Description({

A.  Motor unit G.  Marker for left whisk or dough hook
A1. Ejection button to remove dough H.  Base (depending on model)
hooks or whisks & speed control I Plastic or Stainless steel bowl
A2. Turbo button (depending on model)
B/C. Multi-blade whisks for light prepa- ). Hinged arm release button
rations (depending on model) (depending on model)
D/E. Dough hooks for heavy dough K. Mixer lock/unlock button
(depending on model) (depending on model)
F.  Gearring for the right whisk or L.  Toothed rim (depending on model)

dough hook (for bowl version only)

Before first use

« Remove the accessories from their packaging and clean

using warm water.

Using the appliance

Mixer function with whisks or dough hooks

e Manual use:

e Check that the speed control (A1) is set to “0”.

o Insert the rod of each whisk (B) or dough hooks (D) into the
corresponding holes and lock into place. The whisks and
dough hooks have a specific shape, the mixer or whisk
with the marker for left whisk or dough hook (G) should
be positioned to the left, in the biggest hole (Fig.1).

e Plug in the appliance:

- Your appliance has five speed levels and a turbo
button. Always begin mixing or kneading at setting 1
initially, then move to setting 2, 3, 4 or 5.

-To knead thick, heavy doughs we recommend using
setting 5 only.

- You can dlso increase the speed by pressing the turbo
button (A2): this function can be used at all speeds. We
recommend that it is only used briefly (a maximum of 30
seconds for thick, heavy doughs).




e After finishing, set the speed control (A1) to “0”.
e Unplug the appliance.
e Then press the ejection button (A1) to remove the whisks
14)) or mixers.
: « To avoid overheating of the motor unit (A), do not use the
unit for more than 4 minutes.
e Rest 20 minutes before next operation.
e Always leave the appliance to cool down to room
temperature before next usage, otherwise, it may overload
and cause damage to the appliance.

e Using with the base (H): (According to model)

e Check that the speed control (A1) is set to “0”.

o Insert the rod of each whisk (C) or dough hook (E) into the
corresponding holes and lock into place. The whisks and
dough hooks have a specific shape, the mixer or whisk
with the marker for left whisk or dough hook (G) should
be positioned to the left, in the biggest hole (Fig.1).

e Place the base (H) on a flat, stable, heat and water
resistant work surface away from water splashes and
sources of heat.

i i Note:
-T h lock h
(Eigr;,]ésf the arm, unlock by pressing on the button (J) INSERT THE MIXER
- Position the bowl (I) (Fig.3). _?_EECJ\?JI;CK)?IO";G
-P button (J) t lock th dl it
(Ir:?;s.l'())? utton (J) to unlock the arm and lower i DOUGH HOOKS

- Place the motor unit (A), fitted with whisks (C) or dough IN, THE NOTCHES
hooks (E), on the hinged arm until you hear it click into (Fig.5)
place (Fig.5).

e Plug in the appliance:

- Your appliance has five speed levels and a turbo button.
Always begin mixing or kneading at setting 1 initially, then
move to setting 2, 3, 4 or 5.

- To knead thick consistent doughs we recommend using
setting 5 only.

- You can also increase the speed by pressing the turbo
button (A2): this function can be used at all speeds. We
recommend that it is only used briefly (a maximum of 30
seconds for thick, heavy doughs).

o After finishing, set the speed control (A1) to “0”.

e Unplug the appliance and press the unlock button (J) to
raise the hinged arm. Then press the mixer unlock button
(K) to remove the mixer from its stand.

e Then press the ejection button (A1) to remove the whisks

(C) or dough hooks (E).



Quantities and preparation times

Whisks for: sauces, beaten egg whites, creams, mayonnaise,
sponge mixtures and light batters (e.g. pancake batters).

Dough hooks for: all types of heavy dough such as bread dough, pizza dough,
shortcrust pastry and thick preparations containing minced meat.

« Make sure that the appliance is unplugged.
e Clean the whisks (B/C), dough hooks (D/E) immediately after use
to avoid remains of mixtures with egg or oil sticking or drying on

them.

e You can clean the accessories under the tap with a sponge and
washing up liquid. Hooks, whisks and bowl can put into the

dishwasher.

« Only clean the appliance body using a damped cloth.

» Never wash the motor unit and base in the dishwasher.

« Do not use scourers or objects containing metal parts.

« Never immerse the motor unit in water. Wipe with a dry cloth.

Accessories Maximum quantity Maximum time Speed

Multi-blade whisks (B
or C) 4 egg whites 4 min 5

Whipped egg whites
Dough hooks for heavy

dough (D or E) 05 kg gou(rj,r?)O(;g;lc water, 4'min 5

White Bread gayy

Cleaning



Let op: Een boekje met veiligheidsvoorschriften is inbegrepen bij dit apparaat. Voordat u het
apparaat voor de eerste keer gebruikt, lees dit boekje zorgvuldig en nauwkeurig door.

Beschrijving

A

Mixer

A1. Vrijgaveknop om de kneedhaken

of kloppers af te halen en snel-
heidsregelaar

A2. Turbostand
B/C. Gardes voor lichte bereidingen

(afhankelijk van het model)

D/E. Gardes voor zware bereidingen

(afhankelijk van het model)

Standaard (afhankelijk van het
model)

Kunststof of roestvrijstalen kom
(afhankelijk van model)

Knop voor het bewegen van de
draaiende standaard (afhankelijk
van het model)

Uitwerpknop voor mixer (afhanke-
lijk van het model)

Gekartelde rand (afhankelijk van

F.  Schakelring voor de rechter klop-
per of kneedhaak (alleen voor de het model)
kom-versie)

G.  Markering voor linker klopper of
kneedhaak

Voor het eerste gebruik

« Haal de onderdelen uit hun verpakkingen en maak ze
schoon met warm water.

Het gebruik van de mixer met de gardes
e Handgebruik:

e Controleer of de snelheidsregelaar (A1) in positie “0”
staat.

e Breng de stang van elke klopper (B) of kneedhaak (D)
in het overeenkomstig gat en zet het op zijn plaats vast.
De kloppers en kneedhaken hebben een specifieke
vorm. Breng de kneedhaak of klopper met de linker
markering (G) in de linkerkant (het grootste gat) aan
(fig. 1).

e Het apparaat aanzetten:

- Het apparaat is uitgerust met 5 snelheidsstanden en
een turbostand. Begin het roeren of mixen altijd in
positie 1 voordat u naar positie 5 overgaat.

-Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan om
alleen met positie 5 te werken.

Gebruik van het apparaat



-U kunt ook de snelheid versnellen door op de turbostand
(A2) te drukken: deze functie werkt bij alle standen.
Wij raden u echter aan om deze stand slechts kort
te gebruiken (maximaal 30 seconden voor zware
bereidingen).

e Als u klaar bent met gebruik, zet u de snelheidsregelaar

(A1) weer in de “0” positie.

 Trek de stekker uit het stopcontact.

e Druk vervolgens op de uitwerpknop (A1) om de gardes
eruit te halen.

« Om oververhitting van de motoreenheid (A) te vermijden,
gebruik het apparaat niet langer dan 4 minuten.

e Wacht 20 minuten voordat u het apparaat opnieuw
gebruikt.

e Laat het apparaat tot kamertemperatuur afkoelen
voordat u het opnieuw gebruikt, anders kan het apparaat
overbelast en beschadigd raken.

e Gebruik met de standaard (H): (afhankelijk van het model)

e Controleer of de snelheidsregelaar (A1) in positie “0”
staat.

« Breng de stang van elke klopper (C) of kneedhaak (E) in
het overeenkomstig gat en zet het op zijn plaats vast.
De kloppers en kneedhaken hebben een specifieke
vorm. Breng de kneedhaak of klopper met de linker
markering (G) in de linkerkant (het grootste gat) aan
(fig. 1).

e Plaats de standaard (H) op het aanrecht:

- Druk op de (J) knop om de standaard omhoog te zetten
(fig. 3).

- Plaats de kom (I) (fig. 3).

- Druk op de (J) knop om de standaard weer te laten
zakken (fig. 4).

- Installeer de motoreenheid (A), met de kloppers (C) of
kneedhaken (E), op de scharnierarm totdat het op zijn
plaats klikt (fig.5).

 Het apparaat aanzetten:

- Het apparaat is uitgerust met 5 snelheidsstanden en een
turbostand. Begin het roeren of mixen altijd in positie 1
voordat u naar positie 5 overgaat.

- Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan om
alleen met positie 5 te werken.

- U kunt ook de snelheid versnellen door op de turbostand
(A2) te drukken: deze functie werkt bij alle standen.
Wij raden u echter aan om deze stand slechts kort
te gebruiken (maximaal 30 seconden voor zware

bereidingen). @

Let op:

PLAATS DE GARDES
VAN DE MIXER

IN DE HIERVOOR
BEDOELDE
UITSPARINGEN
(fig. 5)



e Als u klaar bent met gebruik, zet u de snelheidsregelaar
(A1) weer in de “0” positie.

o Trek de stekker uit het stopcontact en druk op de (J) knop
om de draaiende arm omhoog te zetten. Druk vervolgens
op de uitwerpknop van de mixer (K) om zo de mixer uit de
steun te halen.

« Druk vervolgens op de vrijgaveknop (A1) om de kloppers
(C) of kneedhaken (E) te verwijderen.

Hoeveelheden en bereidingstijd van
veelvoorkomende bereidingen

Meerarmige gardes voor: de sauzen, opgeklopte eiwitten,
room, mayonaise en lichte soorten pasta beslag.

Kneders voor: het zware deeg zoals brooddeeg, pizzadeeg,
gebroken deeg en het dikke deeg met gehakt.

Onderdelen + Max hoeveelheid Max tijd | Snelheid
naam bereiding
Kloppers (B of C) 4 eiwitten 4 min 5
Opgeklopt eiwit
Kneedhaken voor

zwaar beslag 0.5 kg bloem, 300 ml water, 8 g 4 min 5

(D of E) droge gist
Viervierdengebak
Schoonmaken

« Controleer of de stekker uit het stopcontact is.

e Maak de kloppers (B/C) en kneedhaken (D/E)
onmiddellijk na gebruik schoon om het vastkleven van
eiermengselresten of olie te vermijden.

 Reinig het toebehoren onder de kraan met een spons en
afwasmiddel. De kneedhaken, kloppers en kom kunnen in
de vaatwasser worden gewassen.

e Veeg de buitenkant van het apparaat schoon met een
vochtige doek.

e Was de motoreenheid en het voetstuk nooit in de
vaatwasser.

» Gebruik geen schuursponsje of voorwerp met een metalen
onderdeel.

e Dompel het apparaat nooit in water. Veeg schoon met
een droge doek.

@



Hinweis: Im Lieferumfang dieses Gerdtes ist ein Heft mit Sicherheitshinweisen enthalten.
Lesen Sie dieses Heft bitte sorgfdltig, bevor Sie Ihr Gerdt zum ersten Mal benutzen, und bewah-

ren Sie das Heft an einem sicheren Ort auf.

Beschreibung

A.  Ruhrgerdat

A1. Taste zum Auswerfen der Kne-
thaken oder Schneebesen und zur
Geschwindigkeitseinstellung

A2. Turbo-Taste

B/C. Schneebesen fiir flissige und hal-
bfllissige Zutaten (je nach Modell)

D/E. Knethaken fir feste Teige (je nach
Modell)

F.  Zahnradring fiir den rechten Kne-
thaken oder Schneebesen (nur fir
die Version mit Schissel)

Vor der ersten Benutzung

Markierung fir den linken Kne-

thaken oder Schneebesen

Basis (je nach Modell)

Plastik- oder Edelstahlschissel (je @
nach Modell)

Entriegelungstaste fiir den Ge-

lenkarm (je nach Modell)
Verriegelungs-/Entriegelungstaste

des Riihrgerdtes (je nach Modell)
Zahnkranz (je nach Modell)

e Packen Sie das Zubehor aus und reinigen Sie es mit

warmem Wasser.

Benutzung des Gerates

Ruhrgerdt-Funktion mit Schneebesen oder Knethaken

e Benutzung als Handriihrgerdt:

e Achten Sie darauf, dass die Taste zur Einstellung der

Geschwindigkeit (A1) auf ,,0“ gestellt ist.

e Stecken Sie den Schaft jedes Schneebesens (B) oder
Knethakens (D) in die entsprechenden Offnungen und lassen
Sie diese einrasten. Die Schneebesen oder Knethaken
haben eine bestimmte Form. Der Schneebesen oder
Knethaken mit der Markierung fir links (G) sollte links
befestigt werden, in der groBeren Offnung (Abb. 1).

e Verbinden Sie das Gerdt mit einer Steckdose:

- Ihr Gerdt besitzt fiinf Geschwindigkeitsstufen und
eine Turbo-Taste. Beginnen Sie immer auf Stufe 1 zu
mixen oder zu kneten und erhohen Sie die Einstellung

dann auf Stufe 2, 3, 4 oder 5.

- Wir empfehlen, ausschlieflich Stufe 5 zum Kneten fester,

dickflissiger Teige zu verwenden.

- Sie konnen die Geschwindigkeit erhohen, indem Sie die
Turbo-Taste (A2) driicken: Diese Funktion kann bei allen
Geschwindigkeitsstufen benutzt werde@DWir empfehlen,



g?’"

diese Funktion nur kurz zu aktivieren (hochstens 30
Sekunden fir feste, dickflussige Teige).
o Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,,0 wenn
Sie fertig sind.
e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
e Driicken Sie dann die Auswurftaste (A1), um die
Schneebesen oder Knethaken zu entfernen.
e« Um ein Uberhitzen des Rihrgerdtes (A) zu verhindern,
benutzen Sie das Gerdt nicht langer als 4 Minuten.
* Warten Sie 20 Minuten, bevor Sie das Gerdt erneut benutzen.
e Lassen Sie das Gerdat stets auf Zimmertemperatur
abkihlen, bevor Sie es erneut benutzen, sonst konnte es
zu einer Uberlastung kommen und das Gerdt beschddigt
werden.

e Benutzung mit der Basis (H): (je nach Modell)

e Achten Sie darauf, dass der Geschwindigkeitsstufenregler

(A1) auf ,,0“ gestellt ist.

 Stecken Sie den Schaft jedes Schneebesens (C) oder Kne-
thakens (E) in die entsprechenden Offnungen und lassen

Sie diese einrasten. Die Schneebesen oder Knethaken

haben eine bestimmte Form. Der Schneebesen oder

Knethaken mit der Markierung fiir links (G) sollte links

befestigt werden, in der groBeren Offnung (Abb. 1).

o Stellen Sie die Basis (H) auf die Arbeitsflache:

-Um den Arm hochzuklappen, entriegeln Sie ihn durch
Driicken der Taste (J) (Abb. 3).

- Stellen Sie die Schiissel (I) auf die Basis (Abb. 3).

- Driicken Sie die Taste (J), um den Arm zu entriegeln und
nach unten zu klappen (Abb. 4).

- Setzen Sie das Ruhrgerdt (A) mit Schneebesen (C) oder
Knethaken (E) auf den Gelenkarm; es sollte horbar
einrasten (Abb. 5).

o Verbinden Sie das Gerdt mit einer Steckdose:

-Thr Gerdt besitzt funf Geschwindigkeitsstufen und eine
Turbo-Taste. Beginnen Sie immer auf Stufe 1 zu Mixen oder
Kneten und erhdhen Sie die Einstellung dann auf Stufe 2, 3,
4 oder 5.

- Wir empfehlen, ausschlieflich Stufe 5 zum Kneten fester,
dickflUssiger Teige zu verwenden.

- Sie konnen die Geschwindigkeit erhohen, indem Sie die
Turbo-Taste (A2) driicken: Diese Funktion kann bei allen
Geschwindigkeitsstufen benutzt werden. Wir empfehlen,
diese Funktion nur kurz zu aktivieren (hochstens 30
Sekunden fur feste, dickflussige Teige).

o Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,,0“, wenn

Hinweis:
BEFESTIGEN SIE
DAS RUHRGERAT,
INDEM SIE DIE
SCHNEEBESEN
ODER KNETHAKEN
IN DEN KERBEN
POSITIONIEREN
(Abb. 5).



Sie fertig sind.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
drlcken Sie die Entriegelungstaste (J), um den Gelenkarm
hochzuklappen. Dricken Sie dann die Taste zur
Entriegelung des Riihrgerdtes (K), um das Ruhrgerdt aus
seiner Halterung zu entfernen.

e Driicken Sie anschlieBend die Auswurftaste (A1), um
Schneebesen (C) oder Knethaken (E) zu entfernen.

Mengen und Zubereitungszeiten

Schneebesen fir die Zubereitung von: SoPBen, steif
geschlagenem Eiweif3, Sahne, Mayonnaise, Riihrteigen und
flissigen Teigen (z. B. Crépe-Teig).

Knethaken fir die Zubereitung von: festen, dickflissigen
Teigen wie Brotteig, Pizzateig, Mirbeteigen und festen Ge-

o Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker des Gerdtes aus der
Steckdose gezogen ist.

« Reinigen Sie die Schneebesen (B/C), Knethaken (D/E) sofort
nach dem Gebrauch, um zu vermeiden, dass Gemische mit
Ei oder Ol an ihnen haften bleiben oder antrocknen.

e Sie konnen das Zubehor unter dem Wasserhahn mit
einem Schwamm und Geschirrspllmittel reinigen.
Haken, Schneebesen und Schissel konnen in die
Geschirrspulmaschine gestellt werden.

« Reinigen Sie das Gerdtegehduse nur mit einem feuchten
Tuch.

e Stellen Sie niemals das Rihrgerdt und die Basis in die
Geschirrspulmaschine.

e Verwenden Sie keine Topfreiniger oder metallene
Utensilien.

e Tauchen Sie das Ruhrgerdt niemals in Wasser. Wischen
Sie es mit einem trockenen Tuch sauber.

@®

mischen mit Hackfleisch.
Zubehor Maximale Menge Mgmmule Geschwindigkeitsstufe
auer
Schneebesen
(B oder C) 4 Eiweif3 4 min 5
fur Schlagen von Eiweif3
Knethaken fiir festeren| 0,5 kg Mehl, 300
Teig (D oder E) ml Wasser, 8 g 4 min 5
wie Ruhrkuchen Trockenhefe
Reinigung



Attenzione: Istruzioni di sicurezza opuscolo é fornito con questa unita. Prima di utilizzare I’ap-
parecchio per la prima volta, leggere attentamente questo libretto e conservarlo con cura.

Descrizione

A.  Sbattitore

A1. Pulsante di espulsione per ganci o

fruste e controllo della velocita
A2. Tasto Turbo

B/C. Fruste multifilo per preparazioni

leggere (secondo il modello)
ED/E. Miscelatori per impasti molto

densi (secondo il modello)

F.  Anello dentato del gancio o della

frusta di destra (solo per la ver-
sione con recipiente)

Messa in moto

il

=~

Tacca del gancio o della frustra di
sinistra

Base (secondo il modello)
Recipiente in plastica o in acciaio
inox (a seconda del modello)
Tasto di chiusura/apertura del
braccio girevole (secondo il mo-
dello)

Tasto di chiusura/apertura dello
sbattitore (secondo il modello)
Ruota dentata (secondo il modello)

 Togliere gli accessori dall’imballaggio e pulirli con acqua

calda.

Utilizzo dell’apparecchio

Funzione sbattitore con fruste o miscelatori

e Istruzioni alla mano

« Verificare che il variatore di velocita (A1) sia in posizione “0”

o Fissare il gambo di ciascuna frusta (B) o ciascun gancio
(D) nel foro corrispondente. Le fruste e i ganci hanno
una forma specifica che li contraddistingue; la frusta
o il gancio con la tacca sinistra (G) devono essere
posizionati a sinistra, nel foro piu grande (fig. 1).

e Inserire la spina:

- I'apparecchio & dotato di 5 velocita e di un tasto
turbo. Quando si inizia a miscelare o a impastare,
partire sempre dalla velocita 1 prima di arrivare alla

velocita 5;

- per lavorare impasti densi e consistenti raccomandiamo

di utilizzare unicamente la velocita 5;

-si pud sempre aumentare la velocitd premendo il
tasto turbo (A2) che si aggiunge ad ogni livello da 1
a 5; consigliamo tuttavia di utilizzare questa funzione
solo per brevi istanti (max. 30 secondi per impasti

consistenti).



e A fine lavorazione, posizionare il variatore di velocita (A1)
su “0”.

e Scollegare I’apparecchio.

e Premere poi il tasto di espulsione (A1) per sganciare le
fruste o i miscelatori.

o Per evitare il surriscaldamento dell’unita motore (A), non
usare I'apparecchio per piti di 4 minuti continuativi.

e Lasciare spento I'apparecchio per 20 minuti prima di
usarlo nuovamente.

o Lasciare che I'apparecchio si raffreddi a temperatura
ambiente prima di usarlo nuovamente, per evitare che si
surriscaldi e subisca danni.

o Utilizzo sulla base (H) (secondo il modello)

« Verificare che il variatore di velocita (A1) sia in posizione
“0”.

o Fissare il gambo di ciascuna frusta (C) o ciascun gancio
(E) nel foro corrispondente. Le fruste e i ganci hanno
una forma specifica che li contraddistingue; la frusta
o il gancio con la tacca sinistra (G) devono essere
posizionati a sinistra, nel foro pit grande (fig. 1).

o Mettere la base (H) sul piano di lavoro:

- per sollevare il braccio sbloccare premendo il tasto (J)
(fig. 3);

- posizionare il recipiente (I) (fig. 3);

- sbloccare il braccio sbattitore premendo il tasto (3) (fig.
4);

- Posizionare I'unitd motore (A), dotata di fruste (C) o
ganci (E), sul braccio mobile fino a udire un “clic” (fig. 5).

e Inserire la spina:

- I’'apparecchio é dotato di 5 velocita e di un tasto turbo.
Quando si inizia a miscelare o a impastare, partire
sempre dalla velocita 1 prima di arrivare alla velocita 5.

- Per lavorare impasti densi e consistenti raccomandiamo
di utilizzare unicamente la velocita 5.

-Si pud sempre aumentare la velocita premendo il
tasto turbo (A2) che si aggiunge ad ogni livello da 1
a 5. Consigliamo tuttavia di utilizzare questa funzione
solo per brevi istanti (max. 30 secondi per impasti
consistenti).

« Afine lavorazione, posizionare il variatore di velocita (A1) su “0”.

 Scollegare I'apparecchio dalla rete e azionare il tasto di
sblocco (J) per sollevare il braccio girevole. Premere poi
il tasto di chiusura dello sbattitore (K) per togliere lo
sbattitore di supporto. @

Attenzione:
INSERIRE IL BAT-
TITORE POSIZIO-
NANDO LE FRUSTE
O I MISCELATORI
NELLE TACCHE
(FIG. 5)



e Quindi premere il pulsante di espulsione (A1) per
rimuovere le fruste (C) o i ganci (E).

Quantita e tempi di preparazione

Fruste a filo per : le salse, vuoti montati ne nevicano, le
creme, la maionese e le paste leggere tipo impasto per cres-
pelle.

Ganci impastatori per : le paste pesanti come paste da pane,
pasta a pizza, pasta brisé e le paste spesse che contengono

Ecarne spezzettata.

Accessori Quantita massima | Tempo massimo Velocita

Fruste multilama
(BoC)

Albumi montati a 4 albumi d’uovo 4 min 5
neve
Ganci per impasti | 0,5 kg di farina, 300
densi (D o E) ml d’acqua, 8 g di 4 min 5
Pan di spagna lievito secco
Pulizia

e Assicurarsi che I’apparecchio sia scollegato dalla rete.

o Pulire le fruste (B/C) o i ganci (D/E) immediatamente
dopo I'uso per evitare che i residui di miscele con uova o
olio rimangano attaccati e si secchino.

« E possibile pulire gli accessori sotto I'acqua corrente con
una spugna del detersivo per piatti. I ganci, le fruste e il
recipiente possono essere lavati in lavastoviglie.

e Pulire la superficie dell’apparecchio esclusivamente con
un panno umido.

« Non lavare I'unita motore e la base in lavastoviglie.

« Non usare pagliette o oggetti con parti metalliche.

» Non immergere |’unitd motore nell’acqua. Pulirla con un
panno asciutto.



Precaucion: Instrucciones de seguridad manual se incluye con esta unidad. Antes de utilizar el
aparato por primera vez, lea atentamente este manual y consérvelo cuidadosamente.

Descripcion
A. Batidora G. Marca de la varilla izquierda de
A1. Boton de expulsion para sacar las batir o de amasar
varillas de amasar o de batir, y H. Pie (en funcion del modelo)
control de la velocidad I.  Cuenco de pléstico o de acero
A2. Boton Turbo inoxidable (segin el modelo)
B/C. Batidores multiples para prepara- ). Botén de cierre/apertura del brazo
ciones ligeras (segin modelo) pivotante (segn modelo)
D/E Mezcladores para masas espesas K. Boton de cierre/apertura de la ba-
(segin modelo) tidora (segin modelo) @
F.  Anillo de engranaje para la varilla L. Rueda dentada (segin modelo)

de batir o de amasar derecha (solo
para la versiéon con cuenco)

Puesta en marcha

« Saque los accesorios de su embalaje y lavelos con agua
caliente.

Uso del aparato

En funcién Batidora con los batidores o mezcladores

e Utilizacion manual:

» Aseglrese de que el selector de velocidad (A1) esté en la
posicién “0”.

« Inserte el eje de cada varilla de batir (B) o de amasar (D)
en los orificios correspondientes, hasta que se bloqueen
en su lugar. Las varillas de batir y de amasar tienen una
forma especifica: la varilla con la marca izquierda (G)
debe colocarse a la izquierda, en el orificio mds grande
(Fig. 1).

« Enchufe el aparato:

- Su aparato cuenta con 5 velocidades y un botén
turbo. Empiece siempre a mezclar o a amasar en la
posicion 1 antes de pasar a la posicién 5.

-Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando Gnicamente la

posicion 5.



- También puede aumentar la velocidad pulsando el
boton turbo (A2). Esta funcion puede combinarse con
todas las velocidades. Le aconsejamos también que no
utilice prolongadamente (méximo 30 segundos para las
masas consistentes).

» Cuando haya finalizado la operacion, coloque el selector

de velocidad (A1) en la posicion “0”.

e Desenchufe el cable.

e A continuacion pulse el botén de liberacién (A1) para
poder retirar los batidores o mezcladores.

e Para evitar que la unidad del motor (A) se caliente

demasiado, no utilice el aparato durante mas de 4

@ minutos.
=/ Deje que descanse 20 minutos antes de volver a usarlo.
e Espere siempre a que el aparato se enfrie a temperatura
ambiente antes de utilizarlo de nuevo. De lo contrario,
podria sobrecargarse y se dafaria la unidad.

o Utilizacion con el pie (H): (En funcién del modelo)

o Aseglrese de que el selector de velocidad (A1) esté en la
posicién “0”.
e Inserte el eje de cada varilla de batir (C) o de amasar (E)
en los orificios correspondientes, hasta que se bloqueen
en su lugar. Las varillas de batir y de amasar tienen una
forma especifica: la varilla con la marca izquierda (G)
debe colocarse a la izquierda, en el orificio mas grande
(Fig. 1)
» Coloque el pie (H) sobre la encimera:
- Para retirar el brazo presione hacia fuera pulsando el ~ Atencién: INSERTE

boton () (Fig. 3). EL BATIDOR CO-

- Coloque el recipiente (I) (Fig. 3). LOCANDO LOS

- Para retirar el brazo presione hacia fuera pulsando el  BATIDORES O
boton () (Fig. 4). MEZCLADORES EN

- Coloque sobre el brazo articulado la unidad del motor ~ LAS ENTALLADU-
(A), equipada con las varillas de batir (C) o de amasar ~ RAS (Fig. 5)
(E), hasta oir un clic indicando que ha encajado en su
lugar (Fig. 5).

e Enchufe el aparato:

- Su aparato cuenta con 5 velocidades y un botén turbo.
Empiece siempre a mezclar o a amasar en la posicion 1
antes de pasar a la posicion 5.

-Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando Gnicamente la
posicién 5.

- También puede aumentar la velocidad pulsando el



botén turbo (A2). Esta funcion puede combinarse con
todas las velocidades. Le aconsejamos también que no
utilice prolongadamente (méximo 30 segundos para las
masas consistentes).

e Cuando haya finalizado la operacion, coloque el selector
de velocidad (A1) en la posicion “0”.

e Desenchufe y apriete el botén de apertura (J) para liberar
el brazo pivotante. Presione después el boton de cierre de
la batidora (K) para retirar la batidora del soporte.

e A continuacion, pulse el boton de extraccion (A1) para
quitar las varillas de batir (C) o de amasar (E).

Cantidades y tiempos de preparacion e

Batidores de varillas para: las salsas, blancos subidos nievan,
las cremas, la mayonesa y las pastas ligera tipo masa de
filloas.

Amasadores para: las pastas pesadas como masas de pan,
pasta a piza, masa quebrada y las pastas gruesas conte-
niendo carne tajada.

e Aseglrese de que el aparato esté desconectado.

e Limpie las varillas de batir (B/C) o de amasar (D/E)
inmediatamente después de usarlas, para evitar que los
restos de mezclas con huevo o aceite queden adheridos o
se sequen.

e Puede limpiar los accesorios bajo el chorro de agua del
grifo, con una esponja y detergente liquido de fregar. Las
varillas de amasar, las de batir y el cuenco se pueden lavar
en el lavavajillas.

e Para limpiar el cuerpo del aparato, utilice Gnicamente un
pano himedo.

« No lave nunca en el lavavaijillas la unidad del motor y la base.

* No utilice estropajos ni objetos que contengan piezas
metdlicas.

« No sumerja nunca en agua la unidad del motor. Limpiela
con un pano seco.

@

Accesorios Cantidad max. Tiempo méx.| Velocidad

Varillas maltiples de batir

(BoC) 4 claras de huevo 4min 5
Claras de huevo batidas
Varillas de amasar para )
masa consistente (D o E) 0,5 kg de harina, 300 ml de 4min 5

agua, 8 g de levadura seca
Pastel
Limpieza



D

Atencdo: Um folheto de conselhos de seguranca é fornecido com este aparelho. Antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez, leia com atencdo este folheto e guarde-o para futuras

utilizagoes. . =~
¢ Descricao

A.  Batedeira G.  Marcador do batedor ou gancho
A1. Botdo de ejecdo para retirar os esquerdo

ganchos ou batedores e controlo H. Base (consoante o modelo)

da velocidade L Taca de pléstico ou ago inoxidavel
A2. Botdo Turbo (consoante o modelo)
B/C. Varas de arame para preparacoes  J. Botdo de bloqueio / desbloqueio

ligeiras (consoante o modelo) do braco articulado (consoante o
D/E Batedores metdlicos para massas modelo)

pesadas (consoante o modelo) K.  Botdo de bloqueio / desbloqueio da
F.  Céroa para o batedor ou gancho batedeira (consoante o modelo)

direito (apenas para a versdo com L. Roda dentada (consoante o modelo)

Colocacao em funcionamento

taca)

 Retire os acessorios da embalagem e lave-os com dgua
quente.

Utilizacao do aparelho

Na fungdo Batedeira com as varas e os batedores

m

etalicos

e Utilizacao manual:

« Verifique se o selector de velocidade (A1) estd na posicao «0»
e Insira a haste de cada batedor (B) ou gancho (D)

nos orificios correspondentes e fixe-os no respetivo

lugar. O gancho ou batedor com marcador (G) devera

ser posicionado do lado esquerdo, no orificio maior

(Fig.1).

Ligue o aparelho a corrente:

- O seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo turbo.
Comece a misturar ou a amassar na posi¢do 1 antes de
passar para a posigao 5.

-Para amassar massas pesadas e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posi¢do 5.

- Também pode aumentar a velocidade premindo o
botdo turbo (A2); esta funcdo pode juntar-se a todas
as velocidades. No entanto, aconselhamos a utilizé-la
durante pouco tempo (no maximo 30s para as massas
consistentes). @



e Depois de terminar a operacdo, posicione o seletor de
velocidade (A1) na posicdo «0».

 Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

e Prima de sequida o botdo de ejecdo (A1) para libertar as
varas e os batedores metdlicos.

e Para evitar o sobreaquecimento da unidade do motor (A),
ndo use o aparelho durante mais de 4 minutos.

e Deixe o aparelho descansar durante pelo menos 20
minutos antes de voltar a utilizé-lo.

e Deixe sempre o aparelho arrefecer até a temperatura
ambiente antes da utilizacdo seguinte, caso contrdrio,
pode sobrecarregar e causar danos no aparelho.

« UtilizagGo com a base (H): (Consoante o modelo)

« Verifique se o seletor de velocidade (A1) esta na posicdo
((0».

e Insira a haste de cada batedor (C) ou gancho (E) nos
orificios correspondentes e fixe-os no respetivo lugar.
Os ganchos ou batedores com marcador (G) devem
ser posicionados do lado esquerdo, no orificio maior
(Fig.1).

e Coloque a base (H) em cima da bancada de trabalho:

- Para levantar o braco, desblogueie premindo o botdo (J)
(Fig.3).

- Posicione a taga (I) (Fig.3).

- Desbloqueie o braco, para o fazer descer, premindo o
botdo (3) (Fig.4).

- Coloque a unidade do motor (A), encaixe os batedores
(C) ou ganchos (E), no braco articulado até ouvir um
clique de fixacdo (Fig.5).

eLigue o aparelho a corrente:

- O seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo turbo.
Comece a misturar ou a amassar na posicdo 1 antes de
passar para a posicdo 5.

-Para amassar massas pesadas e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posicdo 5.

- Também pode aumentar a velocidade premindo o
botdo turbo (A2); esta funcdo pode juntar-se a todas
as velocidades. No entanto, aconselhamos a utilizd-la
durante pouco tempo (no maximo 30s para as massas
pesadas).

» Depois de terminar a operacgdo, posicione o seletor de
velocidade (A1) na posicdo «0».

e Desligue o aparelho da corrente e acione o botdo de
desbloqueio (J) para levantar o braco articulado. Em
seguida, prima o botdo de desbloqueio da batedeira (K)

Atencao: INSIRA

A BATEDEIRA PO-
SICIONANDO AS
VARAS OU OS BATE-
DORES METALICOS
NOS ENCAIXES
(Fig.5)



para retirar a mesma do suporte.
e A seguir, prima o botdo de ejecdo (A1) para retirar os
batedores (C) ou ganchos (E).

Quantidades e tempos de preparacao

Batedores multi-varas para : molhos, claras em neve castelo,
cremes, maionese e massas leves tipo massa para crepes.
Varas para : massas pesadas, tais como massa para pdo, massa
para pizza, massa quebrada e massas espessas que contenham
carne picada.

Acessorios Quantidade méxima | Tempo méximo Velocidade

Batedores multi-va-

m ras (B ou C) 4 claras 4 min 5

Claras em castelo

Ganchos para massa |0,5 kg de farinha, 300 ml
espessa (D ouE) |de dgua, 8g de fermento 4 min 5
Queques seco

Limpeza

e Certifique-se de que o aparelho estd desligado da
corrente.

e Limpe imediatamente os batedores (B/C), ganchos (D/E)
ap6s a utilizacdo, para evitar que restos de preparacdo a
base de ovo ou 6leo fiquem colados ou sequem.

e Pode limpar os acessorios com dgua da torneira, uma
esponja e detergente para a loica. Os ganchos, batedores
e taca podem ser lavados na maquina de lavar loica.

e Limpe o corpo do aparelho apenas com um pano
ligeiramente embebido em agua.

e Nunca lave a unidade do motor nem a base na maquina
de lavar loica.

« Ndo use esfregdes nem objetos com partes de metal.

e Nunca coloque a unidade do motor dentro de agua.
Limpe-a com um pano seco.



Mpocoxn: Odnyiec acpaleiag @uALadio cupmepidapfavetal pe autn tn povada.
Mpiv XpNOIHOTIOIOETE TN GUGKEUI) GG Yia TPWTN Popd, Stafdote auto To pulladio
TIPOCEKTIKA KAl PUAAETE TO MPOCEKTIKA.

Heplvpacpn TNG OUOKEUIG

A.  Miep ALGKPITIKO TOU apLOTEPOU

A1. Koupumi amac@daAliong yla tnv e€aptrnarog upwpatog i
agaipeon Twv e€0pTNUATWY yid avAapeEng
COpwpa  avdpelén, katyla édeyxo  H.  Bdon (avaloya pe To HOVTENO)
™G TaxuTNTAG. I MAQOTIKO UTTOA i UTTOA AAEKIOOTOU

A2. T[ARktpo Toupumo XPWHATOG (avANoya e TO LOVTENO)

B/C. XUpuata yia eha@piég {UpEG J. MA\Aktpo acpdAiiong/

(avéhoya pE TO HOVTENO) amac@dAiong Tou Kivntou

D/E. Zuuwthpia yia Bapié JUUEC umparoou (avahoya pe T
(avdloya pe To PHOVTENO) HO\{TE)\O) )

F.  Aaktulioc ypavaliot Tou Se€iol K. Mirktpo acpahiong/ )
e€aptApatog {up®patog i anaceahong Tou pigep (avahoya
avAapelEng (Lovo yla Ta HOVTENA pE L€ TO HOVTENO)

HITON) L.  O8oviwtd oTepavi (avdloya pe To @
UOVTENO)

Evapé&n Aeitoupyrag

* Byd\te Ta e€aptripata amd tn CUOKELAGTIa TOUG Kal
mAUVTE Ta pe {e0TO vEPO.

Xpnon TnG GUOKEUNG

A&rroupyia XTUmmpaTog pe Ta 6UPHATA, Ta XTUTINTIPLA 1) Ta
(vpwtnpla

« Xprion oto xépt:

o ENéyEre av o Srakomng taxutntag (A1) Bpioketal otn Béon « 0 »

o Elcayayete ™ pdpdo amd kdbe e€aptnua yia avapen (B)

N yia QOpwua (D) oTiG avTioTolxeg TPUMEG Kat ao@aNioTe otn

owoty Béon. Ta eaptipara yia avapei€n kat {pwpa

£XOUV OUYKEKPIMEVO OXNHa, To e§GpTnpa ya avape§n n

{Opwpa pe To Slakpitiko aplotepng Béong (G) mpémel va

TomoOeTeiTan OTA APIOTEPT, OTN pEyalUTepn TpUma (). 1).

o BAAte TN ouokeur oty mpida:

- H ouokeur) oag SiaBétel 5 TaxutnTeG Kat éva MARKTPO
Toupumo. Na Eekivate mavrote Tnv avapién 1 to {Opwpa
amn6 Tn 0éon 1 MpotoL MepAaceTe oTadiakd otn Béon 5.

- MNa va {upwoete Bapiég kat TXTéG {UUES, 0OG CUVICTOUNE va
Xpnotuoroleite pévo ) Béon 5.

- Mmopeite emiong va auvéioete tnv taxutnta, mélovrag
TO TMAAKTPO ToUpmo (A2) - autr n Aertoupyia pmopsi va

@




XPNotuomolnBei pe OAEG TIG TaXUTNTEG. ZaG CUPBOUAEUOUNE
WOTOOO VA TNV XPNOIHOTIOLETE HOVO Yia Aiyo (To TTOAU yia 30
SeuTepONeTTA YIa TIG TTNXTEG CUUEC).
o ApoU Tehelwoete, Bakte To Slakdmn taxutntag (A1) otn
Béon « 0 ».
o Bydhte amo6 v mpida.
e 3TN OUVEXELD, TTATAOTE To MANKTPO dgaipeong (A1) ya va
ameNeUBEPWOETE TA CUPUATA, TA XTUTINTAPLA 1) Ta QUPWTAPLA.
« [la anotpornm tng unepBEéppavong g Hovadag Tou HoTEP
(A), un xpnollomoLEiTe TN HovAda yia mavw amo 4 Aemtd.
o AQrioTE eKTOG AetToupYiag yia 20 AETTTA TIPWV Tt TV EMOUEVN
gvepyoroinon.
e[lAvta va EMTPENETAL OTN OUOKEUN VA KPUWOEL OF
Beppokpaocia Swpatiov TPV amd TNV EMOYEVN XPRoN,
Slagpopetikd pmopei va unepBeppavOei kat va PokAnOei
(N oTNn CUOKELN.
« Xprion otn Baon (H) : (avaloya pe To povtélo)
EANéy€re av o Slakdmng tayUtntag (A1) Bpioketatotn B6éon « 0 ».
o Elcayayete TN pdpdo amd kdbe e§dptnua yia avaueiEn (C)
N ya QOpwpa (E) otig avtioTolxeg TpUmeg Kal ac@alioTe otn
owotr| Béon. Ta eaptiuara ya avapen kot {Opwpa
€XOUV CUYKEKPIPEVO OXNHA, TO EEAPTNHA Yia avapedn
{Opwpa pe To S1OKPITIKO apioTepg Béong (G) mpémel va
TomnoBeteitan oTa APIOTEPQ, GTN HeYaAUTepn Tpuma (Z).1).
BdAte T Bdon (H) otnv emedveia epyaciag:
- '@ VOl QVOONKWOETE TO UMPATO0, anac®aliote 1o, tatwvtag  Mpoooxi:

o Miiktpo (J) (Zx.3). ITEPEQXTE

- TonoBetriote to pro (1) (Zx.3). TO MIZEP

- ATaO@ANOTE TO MITPATOO YIa VAt TO XAUNAWOETE, iatviag  TOMOOETONTAZ
o iktpo (J) (ZX.4). TA ZYPMATA, TA

- TonoBstriote Tn povadatou potép (A), ue cuvapporoynuéva  XTYMHTHPIA'H TA
ta e€aptipata yia avapeEn (€) i yia {Opwua (E) otov  ZYMQTHPIA MEZA
KIVOUUEVO Bpayiova PEXPL VO aKOUGETE Tov Xapaktnplotiké  ZTIZ ETKOMEZ (Xx.5)
X0 owoTr¢ TomoBgtnong. (ZX. 5).

Bd\te Tn ouokeur otnv mpila:

-H ouokeury oag Sabétel 5 TaxlTNTEG KAl €va TARKTPO
Touppmno. Na Eekivate MAVTOTE TV avawén 1 to (Upwpa amd
™ 6éon 1 mpotoUl nmepdoete otadlokd otn Béon 5.

- MNa va Qupwoete Bapiég kat TéG {UUEG, 0OG OUVICTOUHE Va
xpnotuoroleite pévo ) Béon 5.

- Mmopeite emiong va auv€ioete tnv taxutnta, mélovrag
TO MARKTPO ToUpumo (A2) - auth n Asrtoupyia pmopei va
XPNoluomoinOei pe OAEG TIG TaXUTNTEG. ZaG CUPBOUAEUOUNE
wOoTdOO Va TNV XPNOIUOTIOLETE PHOVO Yia Aiyo (To TTOAL yia 30
SeutepOAemTa yIa TIG TTNXTEG CUUEC).



o ApoU tehelwoete, BaAte To Slakdrrtn Taxutntag (A1) otn Béon « 0 ».

o Bydte and tnv mpia kal matroTe To TARKTPO armac®ANong
(J) yla va avaonKwoeTe TO KIVNTO PMPATOO. TN CUVEXELD,
TIOTAOTE TO MARKTPO ac@dAong Tou piCep (K) yia va Bydhete
TO Wi€ep amo To UMTOOTAPLYA TOL.

o TOTE MATAOTE TO KoUK amac@AAong (A1) yia va agaipéoete
1a e€aptripata (upwparog (C) i avapeng (E).

MoodTnTEG KAl XpOVOL TAPACKEUNG

Avadeutripec e moANAmAéG Aemide yla: odAToe, cavTiyi
aompadla auywv, KPEUES, Haylovéfa MAVTESTIAVL KAl EAAQPWG
mavaplopéveg CUHEG, OTTWG Ol KPETTEC.

Zupwtnpla yia: Baptd upapika énwe (opn Ywutov, {uun ya
i, QUN KOUPOU Kalt TTOATWV TTOU TIEPIEXOUV KA.

E§aptiipata Méyiotn mocotnTa Méyiotog xpovog

Tayxvtnta

E§aptipata
avapei§ng moAAwv
Aemidwv (B C)
Mapéyka

4 aomnpddia avywv 4 \entd

@

E§aptiparta
Qupwpartog yia Bapia| 0,5 kg, 300 ml vepod, 8 g

Copn (DR E) &epn paya

MNavteomavt

4 \entd

» BeBawwbeite 0Tt €xeTe PBydlel Tn ocuokeun amo Tnv mpila.

» KaBapiote Ta e€aptpata avapeigng (B/C) kat {upwpatog
(D/E) apéowg META TN XPrON, Yia VA NV KOANAVE Kal va pn
OTEYVWVOUV TTAVW TOUG UTTOAEippata auvyou rj Aadiou.

o Ta Sidgopa pépn pmopouv va mAévovtal otn Bpuon e
o@ouyydpt Kal vypd matwv. Ot yavtlol, ta e§aptripata
avApelEng Kal To PmoA mAévovTal Kal OTO TAUVTHPLO
TMATWV.

o To OWHA TNG OCUOKEUNC TTPETeL va KaBapiletal pdvo pe éva
VWO Tavi.

e H povada tou potép kat n Bdon moté dev mpémel va
TAévovTal 0TO TMAUVTHPLO TATWV.

e Mn XPNOIUOTIOLEITE CUPUATIVO CPOLYYAPLA 1) AVTIKEIpEVA
UE HETOANIKA pépn.

e [oTé va un Pubilete ™ povdda tou HOTEP OTO VEPO.
TTeyvWoTe TN okouri{ovtag Pe oTeyvo mavi.

@

KaBapiopog



BHumaHue: B KomnneKkr 3Toro npubopa BxoauT 6yKneT o npasBuiax TeXHUKM
6e3onacHocTu. Mepep nepBbIM NCNonb3oBaHNeM Npn6opa BHUMaTENbHO NPoOYTATE

€ro 1 COXpaHuTe ero Ans fanbHeilero NCNosib3oBaHuA. On NicaHme
nOAI'OTOBKa K 3KcmnyaTaumn
o /I3BnekmTe akceccyapbl 13 YNakoBKM 1 MPOMOTE 1X TEMIoNn
BOJOMN.
A. SnekTtponpusopn H. TopcTaBka (3aBUCKT OT Mopeni)
A1. KHoMKa Ana n3snevyeHns mellanokK u I.  Yawa n3 nnactmka nnm
BEHUMKOB 1 PEryNATOp CKOPOCTU HepaBeloLLelt cTanm (B 3aBUCKMOCTU
A2. KHonkKa «Turbo» oT Mofenw)
B/C. MpoBonouHble BEHUNKM AnA J.  KHonka 6noknpoBkun/
3ameLLuMBaHNA Nerkoro Tecta Ppa36noKNpOBKM NepeaaTouHoro
(3aB|/|CV|T oT Monenm) Bana (3aBV|CV|T oT MOﬂeJ'IVI)
D/E. Kptoki Ans 3amelunsaHns K. Konka 6nokuposku/
KpYTOro TecTa (3aBUCUT OT MOAENM) Pa36IoKMPOBKI NEKTPONPUBOAa
F. 3y6uaToe Koneco Ans npasoro (3aBucuT ot Mopeny)
BEHUKa U MeLLanku (TonbKo ana L. 3y6uaroe koneco (3aBucut ot
MOJenM C yallen) mozen)
@G MeTka ana neBoro BeHUMKa unm
MeLasnku

KcnnyaTauua npnbopa

BHumatue: 3ANPELIAETCA UCMOMb30BATb BEHUMKIN UK
KPIOKW OJHOBPEMEHHO C HACAJIKOM - BJIEHEPOM

(DyHKIJ,I/Iﬂ: 3ﬂeKTpOI1pVIBOA C BEHYNKaMUN NN Kprokammn

. 3Kcnnya1'a|.|m| B Py4YHOM pexunme:

e Ybeantecb, 4TO nepeknwyatenb ckopoctn (A1)
HaxoAMTCA Ha OTMeTKe « 0 »,

o BcTaBbTe XBOCTOBUKM Kaxgoro BeHunKka (B) unu mewanku (D)

B COOTBETCTBYIOLME OTBEPCTUA U 3apuKCHpyiiTe nx. BeHunku

N Melanku nmetot cneumnduueckyio popmy. Mewanka nnm

BEHYMK C eBoi MeTKo (G) AO/MKHbI yCTaHaBNMBaTbCA C1eBa,

B camoe 6onbLuoe oteepcrue (Puc.1).

MogkntoumTte NprBOP K CETU INEKTPONUTaHUS:

-UYuncno ckopocTelii Bawero mukcepa - 5, Mukcep
TaKXe OCHalweH KHonkoi «Turbo». HauunanTe
nepemMewnBaTb WANM MeCUTb Ha oTmeTke 1,
nepexops 3aTem K oTmeTke 5.

- [inA 3ameLLMBaHNA KPYTOro 1 MNOTHOIO TeCTa PEKOMEHAYeM
paboTaTb TOMbKO Ha CKOPOCTY C OTMETKOM 5.

- Bbl MOXeETE TakXe yBeNUUMTb CKOPOCTb MYTEM HaXKaTus Ha



KHoMKy «Turbo» (A2); 3Ta GyHKUUA AeNCTBYET Ha BCEX MATU
ckopocTax. [pu 3TOM, OAHAKO, He COBETYeM MoJb30BaTbCA
AaHHOW GyHKLMel B TeYeHNe NPOAOMIKNTENBHOTO BPeMeHN
(nna rycroro Tecta aaHHaA GyHKLUMA AOMKHA NCMONb30BaTbCA
He 6osnee 30 MUH.).
e [locne okoHYaHWA paboTbl YCTaHOBMTE MepeknioyaTenb
ckopocTu (A1) Ha OTMeETKY « 0 ».
o OTKNoYMTE NPUOOP OT CETU SNEKTPONUTAHUA.
e [locne 3TOro Haxmute KHOrMKy Bbibpoca (A1) u cHumunTe
BEHUMKM WU KPIOKM.
YT0o6bl M36exaTb NeperpeBa npuBofHoro 6noka (A), He
MCNonb3yNTe yCTPONCTBO AONbLUE 4 MUHYT NOAPAS.
Cpenatite nepepbiB Ha 20 MUHYT, NpeXae Yem NPOLOMKUTL
1CMonb30BaHue.
Mepen panbHelWWM WCMONb3OBaHWEM Bcerfa AasanTe
YCTPOMCTBY OCTbITb [0 KOMHATHOW TemnepaTypbl, B
NMPOTMBHOM Cjlyyae 3TO MOXET MPUBECTU K neperpyske n
NOBPEXAEHNIO YCTPONCTBA.

Y6eputech, 4to nepekntoyatens ckopoctn (A1) HaxoguTca Ha

oTmeTKe « 0 ».

BcTaBbTe XBOCTOBUKM Kaxpaoro BeHumka (C) unu mewanku (E)

B COOTBETCTBYIOLLUME OTBEPCTUA U 3adUKCUpyiTe nx. BeHumku

1 Mellankun umeroT cneuuduyeckyio ¢opmy. Mewanka unmn

BEHYMK C neBoii MmeTKol (G) AOMKHbI yCTaHaBAMBaTbCA

cneBa, B camoe 6onbluoe oteepcrue (Puc.1).

e YctaHosuTe noactasky (H) Ha pabouyto NoBepXHOCTb CTona:

- Haxxmute KHomKy (J), pa3bnokupyiite nepeaaToyHbii Ban u
npunogHumure ero (Puc.3).

- YcraHosute yawy (1) (Puc.3).

- Haxxmunte KHonKy (J), pa3bnoknpyiite nepesaToyHbii Ban u
onyctuTe ero Ha mecto (Puc.4).

-Momectute npusogHoi 650Kk (A) C yCTaHOBNEHHBIMU
BeHumkamm (C) nnm mewwankamu (E) Ha OTKMAHON KPOHLITENH
1 BCTaBbTe ero Ao wenuka (Punc.5).

MogkntounTte NPMOOP K CETW SNEKTPONUTAHUA:

-Yncno ckopocten Bawero mukcepa - 5, MuKcep Takxe
OcCHalleH KHonkow «Turbo». HaunHalite nepemelunsats unm
MecuTb Ha OTMeTKe 1, nepexoas 3aTem K oTMeTKe 5.

- [inA 3amelmnBaHyA KPYTOrO 1 MIOTHOrO TecTa pekomeHayem
paboTaTh TONbKO Ha CKOPOCTY C OTMETKON 5.

- Bbl MOXeTe Take yBENMUMTb CKOPOCTb MyTeM HaaTus Ha
KHomKy «Turbo» (A2); 3Ta byHKUMA [eiCTBYeT Ha BCEX NATU
ckopocTax. Mpu 3ToM, 0fHAKO, He COBETYeM MO/b30BaTbCA

LaHHON GYHKUMEN B TeueHUe NPOAOIKNATENIBHOTO BPeMeH!

dKcnnyatauma Ha nogcraeke (H) : (B 3aBucumocTu ot mogenu)

BHumanue: NPU
YCTAHOBKE
3JIEKTPOMNPUBOJA
BEHYUKU

WA KPIOKU
PACMONATAIOTCA
B BBIEMKAX (Puc.5)



(@ns rycroro Tecta faHHas GyHKLWS AOMKHA UCMONb30BaTbCA
He 6onee 30 MUH.).

e Mocne OKOHYaHMs paboTbl YCTaHOBUTE MepekovaTesb
ckopocTu (A1) Ha OTMETKY « 0 ».

o OTKIOUNTE NPUBOP OT CETU SNEKTPOMMUTAHNS U HAXKMUTE KHOTKY
pa36noknpoBkM (J), uTo6bl NPUNOAHATL NPUBOZHOI Ba. 3aTeM
HaXXMUTe KHOMKY 6110KnpoBkM 3nekTponpreoaa (K) u cHumnte
€r0 C KPOHLUTENHa.

e 3aTeM HaXmMUTE KHOMKy n3sneueHus (A1), utobbl n3eneub
BeHuuKm (C) unu mewankw (E).

Konunuecteo npoayKkToB 1 Bpems

npuroToBJZieHNA

MHorononacTHble HacafKu Ans B36MBaHWA ANA: COyCbl, B30UTble
ANYHble 6enKu, CIMBKIM, MAnOHe3 1 CBET NacTa Tna TecTo.
Hacapku pns 3amelunBaHus TecTa ANA: TsAXenas nacTa,
Hanpumep, xnebHoe TecTo, TECTO ANA NULLbI, NECOYHOTO TecTa
1 LWNAMOB, COfiepXKalLyx MACHON dapLu.

MakcumanbHoe | Makc. Bpemsa
Akceccyapbl CkopocTb
KOJINYECTBO |nNpurotoBneHus
BeHUYNKM € HeCKONIbKUMU
nessuamu (B unm C) 4 anuHbIX benka 4 MUH. 5
B36uTble ANYHbIE GenKn
Mewankn gna kpytoro tecta| 0,5 kr myku, 300
(DunnE) M7 BOfbI, 8 T CyXnx 4 MUH. 5
DyHTOBBIN KeKC APOXOKeN

o Y6enuTech, 4To Nprbop OTKITIOUEH OT CETH SNEKTPOMUTAHUA.

e Ounwaite BeHunkn (B/C) n mewanku (D/E) cpasy nocne
1CNoMb30BaHMA, YToObl M36eXaTb NPUANNAHMA 1 3acbiXaHKA
Ha HUX OCTaTKOB AUL, U Mac/a.

o [prHaANEXHOCTN MOXHO OUMLLaTh NOA NPOTOYHO BOAON NpK
nomoLum ry6ku n motowero cpeactsa. Mewwanku, BEHUUKN 1
yally MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOI MaLlVHe.

o OuuwainTe KOPMYyC yCTPOWCTBA TONBbKO NPW NMOMOLLY BNAXKHON
TKaHW.

e Hukorpa He MoWTe NpuMBOAHOW 6GNOK U OCHOBaHWE B
NOCYAOMOEYHOI MaLLMUHe.

e He uncnonb3yitte abpasuBHble rybkn u gpyrvie npegmetsb,
cofiepallyue MeTannyeckme YacTu.

» Hukorpa He norpyxaiite npusogHoi 6110k B Boay. MpoTuparite

CYXOW TKaHbI0.

Yxopn



YBara! [lo uboro npunaay AoAa€TbCA iHCTPYKLiA 3 TexHiKM 6e3neku. Nepep nepwum
BUKOPMCTaHHAM Npunaay yBa)KHO NpounTanTe iHCTpyKLilo Ta 36epexiTb ii.

Onuc

A.  Enektponpusop
A1. KHonka Bifg'eqHaHHs, WwWob
BUOANWTM raku 4 Ticta abo

BiHUMKMN Ta perynatop LIJBI/I,qKOCTi.

A2. KHonka «Turbo»

B/C. [MpoBonoyHi BiHUMKYK Ans
3aMmillyBaHHA Nerkoro Ticta
(3anexuTb Big Mmopgeni)

D/E. Kpioku Ana 3amillyBaHHA KPyTOro

TicTa (3anexuTb Big Mmogeni)

F. 3y6uacTe KinbLie AN1A MPaBoOro raka
INA TicTa abo BiHUMKA (TiNbKK ana

MoAeni 3 yalelo).

MigroroBka go ekcnnyarauii

MapkepHe KinbLe gna niBoro raka
nnsa Ticta abo BiHUMKa.

MNigcTaBka (3anexuTb Big moaeni)
Yawa 3 nnactmacu abo
Hep>KaBitovoi cTani (B 3aneXHocTi
Big mogaeni).

KHonka 6nokyBaHHsA/
po3610KyBaHHA NPUBOAHOIO Bana
(3anexuTb Big Moaeni)

KHonka 6nokysaHHaA/
po36110KyBaHHA enekTponpusoay
(3anexuTb Big mopaeni)

3y6uacTe Koneco (3anexuTb Big,
mozeni)

e [lictTaHbTe akcecyapm 3 ynakoBKu Ta MPOMUIATE iX TEMI0t0

BOAO0.

U

dKcnnyaTauia npunagy

YBara: 3ABOPOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATU BIHYNKU ABO KPIOKI

OAHOYACHO 3 HACAAKOLIO - BJIEHOEPOM.
« Ekcnnyarauia B pyuyHoMy pexumi:

e [lepekoHalnTecb, wWo nepemukay weuakocti (A1)
3HAaXOAUTLCA Ha MO3HauLi « 0 ».

e BcTaBTe CTpuKeHb KOXHOro BiHUMKa (B) abo raka ans

Ticta (D) y BignoBigHi oTBOpK Ta 3adikcyiTe X Ha Micui.

Faku gana Ticta Ta BiHUMKN maloTb cneundiyHy popmy,

rak a6o BiHUMK 3 niBUM MapKepHUM Kinbuem (G) cnig

BCTaHOBNIOBaTH B niBni, 6inbwun oreip (Mman.1).

YBIMKHITb Npunag fo enekTpomepexi:

- KinbKicTb wBnpgKkocrenn Baworo mikcepy - 5, mikcep
TaKO)X OCHalleHuii KHonKow «Turbo». MounHanTe
nepemiwyBaTn a6o samiwyBaTu Ha mosHauui 1,
nepexogayum aani 4o NO3Ha4KM 5.

- [InA 3amilLyBaHHA KPYTOro Ta Tyroro Ticta peKkoMeHAyeTbcA
npawuoBaTy IMLLE Ha LWBMAKOCTI 3 NO3HAYKolo 5.

-Byn moxeTe TakoX 306iNbWWUTN WBUAKICTb LWAAXOM
HaTUCKaHHAM Ha KHonky «Turbo» (A2); Ua dyHkuis

Q)



ni€e Ha ycix n'aTbox wemakocTax. OfHak, Npu Ubomy
He pagMMo KOpucTyBaTUCA Li€lo dyHKUiE Ha NpoTAsi
TPMBanoro yacy (ana ryctoro Ticta ua GyHKLUiA NOBUHHA
BMKOPUCTOBYBATUCh He aosLie 30 XB.).
e [licna 3aKiHYeHHA po6OTM BCTAaHOBITb MepemMuMKau
wenakocTi (A1) Ha NO3HauKy « 0 ».
* BUMKHITb Npunag 3 Mepexi enekTpoXXmBIeHHs.
e [licna UbOro HaTUCHITb KHONKY Bif'eaHaHHA (A1) Ta 3HIMITb
BiHUMKM abO KpIoKW.
e lllo6 yHUKHYTW neperpiBy moTopHoro 6noka (A), He
BMKOPUCTOBYINTE MiKcep bifibLue 4 XBUSIH.
e lanite nomy BignounTn 20 XBUAWH Nepep HacTymnHO
onepaLi€to.
e [lepef HaCTyNMHUM BUKOPMCTAaHHAM 3aBXAW fAaBanTe
MiKCepy OXOSIOHYTW 10 KiMHaTHOT TemnepaTypu. B iHwomy
BMNaAKY BiH MOXe NepeBaHTaXXMTbCA 1 NOLKOANTUCA.

Exkcnnyarauin Ha nigcrasui (H): (3anexHo Big mogeni)

e [lepekoHanTechb, Wo nepemukay weuakocti (A1)
3HAXOAUTbCA Ha NO3HauLi « 0 ».

e BcTaBTe cTpukeHb KOXHOro BiHumka (C) abo raka gna
Ticta (E) y BignosigHi otBopM Ta 3adikcynTe ix Ha Micui.
Faku gna TicTa i BiHUMKn mawTtb cneyundiuny dbopmy,
rak a6o BiHYMK 3 NiBMM MapKepHUM Kinbuem (G) cnig
BCTaHOBNIOBATH B niBui, 6inbwun oreip (man.1).

e BcTaHoBiTb nigctaBky (H) Ha po6oyy noBepxHio cTona:

- HatucHitb KHonky (J), po36nokyiite npuBogHWiA Ban i
Tpoxw nigHimiTb noro (man. 3).

- BctaHosiTb vawy (1) (man. 3).

- HatncHiTh KHoNKy (J), po36nokyiiTe NPUBOAHWIA Ban Ta
OnycTiTb MOro Ha micue (man. 4).

- BctaHoBiTb MoTOpHUIN 610K (A) 3 BiHuMKamn (C) abo
rakamu ana Ticta (E) Ha wapHipHe KpinneHHA Ao KnauaHHA
(man. 5).

o [ligkniounTb Npunag Ao Mepexi eNekTPoKUBEHHA:

- KinbKicTb wBmngkocten Baworo mikcepy - 5, Mikcep Takox
obnagHaHo kHorkoto «Turbo». MounHarTe nepemiwysaTn
a60 3amillyBaTK Ha MO3HauLi 1, nepexogsaun 4o NO3HaYKM 5.

-OnAa 3amiwyBaHHA KpyToro ab6o Tyroro TicTa
pPEeKOMEeHAYETbCA npauloBaTy NiMe Ha LWBUAKOCTI 3
rno3Haukolo 5.

-Bu moxeTe 36inblunMTh WBUAKICTb LWAAXOM HATUCHEHHSA
kHomkn «Turbo» (A2); Lia dyHKuia gie Ha ycix n'ATbox
LUBMAKOCTAX . Afle Npu LibOMY He paiMO KOPUCTYBATUCA L€
dYHKLjEIO BNPOAOBXK TPMBANOro Yacy(@ns rycroro Ticta us
bYHKL|iAl NOBWHHa BUKOPUCTOBYBATUCA He GinbLu Hixk 30 XB).

@

YBara: NMPU
BCTAHOBJIEHHI
ENEKTPOMPUBOAY
BIHYUKU

ABO KPIOKU
PO3TALLUOBYIOTbCA
Y BUIMKAX

(man. 5)



e [licna 3aKkiHYeHHA po6OTU BCTaHOBITb NepemMuKay
weunakocTi (A1) Ha No3HauKy « 0 ».

e BUMKHITb Npunag Big Mepexi enekTpoOXWUBNEHHA Ta
HaTWCHITb KHOMKY po36sioKyBaHHA (J), ana Toro, wob
TPOXW MIAHAT NPMBOAHMI Ban. MNOTIM HATUCHITb KHOMKY,
6nokyBaHHa enektponpusoay (K) Ta 3HimiTb 1oro 3
KPOHLTENHa.

e [oTiM HAaTWCHITb KHOMKY 3BifibHeHHsA (A1), Wob BuaanuTK
BiHuUMKM (C) abo rakm ans Ticta (E).

KinbKicTb npoAyKTiB Ta Yac NpMroTyBaHHA

Hacagku ans 36MBaHHA 3 Kinbkoma ne3amu AnA: COyCiB, AEYHUX
6inkis, BepLLKiB, MalioHe3a i nerkoro TicTa.

Hacapkun ana 3amilwyBaHHA TicTa (AKi BUKOPUCTOBYIOTbCA Pa3oMm 3
6a3010) AnA: ryctoro Ticta (Hanpyknag, Ticta Ha xni6), Ticta AnA nium
Ta NiCOYHOro TiCTa.

MakcumanbHa Makc. yac .
Axcecyapmn Lo WBUAKICTb
KinbKicTb NPUroTyBaHHA
Binuukn (B a6o C) L

361BaHHA AEYHYIX BiNKiB 4 AeuHi binkn 4x8. >
Faku gna kpyToro Ticta | 0,5 kr 6opotuHa, 300

(D a6oE) M7 BOAK, 8 T Cyxmx 4 xB. 5

DYHTOBWI KEKC LOpiKOXKIB

o [lepekOHaNTeCh, L0 NpWaj BUMKHEHO Bif eNleKTPOMepeXxi.

o [licnAa BUKOpPUCTaHHA HeranHo nomuiiTte BiHUMKKM (B/C), rakn
anA Ticta (D/E), W06 YHVUKHYTU NPUCKXaHHA Ha HUX 3alMLWKiB
CcymiLi 3 AnLem abo onieto.

* Bu MoxeTe nomuTu akcecyapm rybkoio 3 MUIoYMM 3acO060M
nig cTpymeHem Boau. Maku, BIHUMKM Ta Yally MOXHa MUTU B
NOCYAOMMWIHIN MaLLVH.

o OuKnCTiTb KOpMYC NpKnagy BONOro raHYyipKoto.

 Hikonu He MuiiTe MOTOPHMIA GNOK Ta OCHOBY B NMOCYAOMUIAHIN
MaLUUHI.

» He BrKopucToByiTe Moyanku abo npeameTn 3 MeTaneBUMm
yacTMHaMW.

 Hikonu He 3aHyptoiiTe MOTOpHMIA 610Ky y Bogy. [poTuparite
NOro CyXOt0 raH4YipKoLo.

Dornap



Hasap aypapbiHbi3: Ocbl KypanfblH XWHaFblHa Kayincisaik TeXHMKaCbIHbIH
epexenepi Typanel 6yknet Kipeai. Kypanabl anfaw KongaHap anabiHaa OHbl
MYKMSAT OKbIN LbIFbIHbI3 XXaHEe OHbl O4aH 3pi KonAaHy YLWiH caKTan KOMbIHbI3.

ManpganaHyra ganbiHaay

Cunatramacsl

o KanTamagaH Kepek-xapakTapZbl a/1blHbl3 XaHe 0N1apzAbl Xblbl CYAA XYbIHbI3..

A. OnekTpxetek G. Con xak bynFraybllika Hemece
A1. UneriwTepai Hemece uneriwKke apHanfaH mapkep
GynFaybllTapabl anyra apHarfaH H. Yiikek (ynrire 6annaHbIcTbl)
LUbIFAPY TYMMELLIri XoHe I.  MnacTukTeH Hemece TOT
XblnAamablKTbl 6ackapy TeTiri HacnanTbliH GonaTtTaH xacarnfaH
A2. «Turbo» 6aTbipmachl Tabak (ynrire 6annaHbICTbI)
B/C.XeHin kamblpabl apanacTbipyfa J. AybicTbipaTbIH GinikTi OyraTTay/
apHarFaH cbIM Temipni GynraybiLu ByratTaH Lbirapy Garbipmace
(ynrire 6ainaHbICTbI) (ynrire GainaHbICTbI)
D/E. Thifbl3 KaMblpabl apanacTsipyFa K. Onextpxetekti Oyratray/GyrattaH

apHariFaH inmekrep (yrrire wbiFapy 6atbipmacsl (ynrire

6annaHbICTbl)
F. OH xak bynraybllika Hemece
Uneriwke apHanfaH TiCTi cakmHa
(Tek Tabak Hyckachl YLLiH)

@Hasap aynapbiHbi3: BYNFAYILTAPbI HEMECE INMEKTEPLI BIP
YAKbITTA BIIEHAEP-CANTAMAMEH BIPIE KOJIAAHYFA ThibIM
CANbIHALBI.

+ Kon peximinge naitganany:

+ XKbingamabikTel aybICTbIPbIN-KOCKLIWTHIH (A1) «0» TaHbackiHaa

eKeHAiriHe Ke3 XeTKi3iHi3.

Op 6ynraybiwTsiy (B) Hemece wneriwTi (D) eseriH caiikec

TecikTepre Kipriain, OpHblHAA KyNbiNTaHbi3. BynraybllwTapabiH XaHe

vneriwTepain 6enrini 6ip niwini 6ap, con xak Mapkepi (G) 6ap

MUKCepAi Hemece OynFaybIlWTbl CON XaKTa, €H YIKeH TecikTe

opHanacTbIpy kepek (1 cyp.).

Kypangbl anekTpmMeH KopekTeHapy xeniciHe xanfaHbl3:

- Ci3giH MuKcepiHi3aiH XbinAamabiKTapbiHbIH CaHbl — 5,
MuKcep, coHpaii-ak, «Turbo» 6aTbipmacbiMeH XabablKTanfaH.
ApanacTbIipyabl Hemece uneyai 1 TaHGacbiHaH 6acTan, coCbiH
5 TaHbacbIHa feniH aybICTbIpyFa 6onagbl.

- KaTTbl MneHreH xaHe Thifbl3 KaMblpAbl apanacTbipy yWiH Tek 5
TaHbackl Oap XbinaamabIKTa FaHa XyMbIC icTeyre keHec Depineqi.
- Ci3, coHbIMeH katap, «Turbo» 6aTbipmacbiH (A2) 6acy apKbinbi

@)

-

6annaHbICTbI)
L. Ticti goHFanak (ynrire
6annaHbICTbI)

Kypanab! nanpanany



XbINAaMAbIKTbI apTThipa anacki3; Ockl PyHKUMA Gapnbik Gec
XbINAaMAbIKTa Aa XyMbic icTeiai. CoHbIMeH bipre, Gipak, ocbl
(bYHKUMSAHBI y3aK YaKbIT Goiibl KongaHyFa keHec Gepmeitmia
(TbIFbI3 KaMbIp YWiH OCbl (hyHKUMAHBI 30 MUHYTTaH apTbiK
KonpaaHyra 6onmangbi).

+ XyMbIC icTeyai askTaraHHaH KeWiH XblAamablKTbl ayblCTbIpbIn-
KockbILTbl (A1) «0» TaHbACbIHA OPHATLIHBI3.

Kypangbl anekTpmMeH KopekTeHzipy XeniciHeH axblpaTbiHbI3.
OcblaaH KeliiH any 6atbipmachiH (A1) 6acbiHbI3 xaHe GynFaybluTapabl
Hemece invekTepai anbiHbl3.

KoaranTkbilw 6rorbiHbIH (A) Kbi3bin KeTyiH 6onabipmay yLuiH OnokTbl
4 MMHYTTaH aca naitianaHbaHbl3.

Keneci apekeT anabiHaa 20 MUHYT BOiAbI KYTiHi3.

Keneci naitaanaHy angblHaa KypbinfblHbl dpkallaH cankbiHAayra
KanzbIpbIHbI3, BUTNECE, O KbI3biM KETYi BHe KypbIFbiHbI 3aKbiMaaybl
MYMKiH.

Yitkekte (H) naiinanany: (ynrire 6ainaHbIcTbI)

KbingamablkTsl aybICTbIpbIN-KOCKbIWTHIH (A1) «0» TarGackiHoa
eKeHAiriHe Ke3 XeTKi3iHi3.

Op OynraybiwThig (C) Hemece wneriwTii (E) e3eriH calikec
TecikTepre Kiprisin, OpHbIHAA KymbinTaHbI3. BynFaybilTapAbIH kaHe
wneriwTepaiy Genrini Gip niwini 6ap, con xak mapkepi (G) 6ap
MUKCepai Hemece GynFaybIlWTbl CON XaKTa, eH YIKeH Tecikte
opHanacTbIpy kepek (1 cyp.).

YitkekTi (H) ycTengir xymbic GeTiHe opHaTbIHbI3:

- batbipmatbl (J) 6acbiHbI3, aybiCTbIpaTbiH GinikTi GyFaTTaH LubiFapbiHbI3
8He OHbl KeTepiHi3 (3 cyp.).

- ToctaraHgp! (1) opHaTbIHbI3 (3 cyp.).

- batbipmatibl (J) 6acbiHbI3, aybICTbIpaTbIH 6inikTi GyFaTTaH LubiFapbiHbI3
)XaHe OHbl 63 OpHbIHa CanbIHbI3 (4 cyp.).

- bynraybiwTap (C) Hemece uneriwTep (C) opHaTbInFaH KO3FanTKbILL
6norbiH (A) LapHUPIK KPOHLUTENHTE OPHBIHA LUbIPT» ETiM TYCKEHIH
€CTireHLUE KOMbIHbI3 (5 cyp.).

+ Kypanapl anekTpmMeH KOpeKTeHaipy xeniciHe KOCbIHbI3:

- CianiH MuKcepiHi3giH XblngamabKTapblHbiH CaHbl — 5, MUKCep,
coHpaii-ak, «Turbo» 6GaTbipmacbiMeH xabablkTanFaH.
Apanactbipyfbl Hemece uneyai 1 TarbacbiHaH BacTan, cocbiH 5
TaHGackIHa AeliiH aybICTbIpyra 6onapbl.

-KaTTbl MneHreH xaHe Thifbl3 kaMbIpfbl apanacTbipy YLiH Tek 5
TaHDack! bap XbinaamabIkTa FaHa KyMbIC icTeyre keHec bepinegi.

- Cis, coHbiMeH KaTap, «Turbo» 6atbipmackiH (A2) bacy apkbinbl
KbINfamabIKTLl apTThipa anackis; Ocbl yHKkumMs Gapnblk Gec
Kbingamabikta Aa kymbic icteiai. CoHbiMeH Gipre, Gipak, ocbl
(DyHKUMSHBI y3aK yaKbIT Bovbl KonpaHyra keHec bepmeimia (TbiFbl3
kamblp yWiH ocbl (yHKUMsHBI 30 MUHYTTaH apTblk KonpjaHyra

Bonmaiiabl). @

-

-

-

-

-

Hasap ayaapbiH bi3:
DNEKTPXETETH
OPHATY
BAPbICbIHAA
BYJIFAYbILWITAP
HEMECE JIMEKTEP
OWbIKTAPOA
OPHAJNIACAADI (5
cyp.)



+ Kymbic icTeyqi asiKTaraHHaH KeWiH XbinAgaMabIKThl aybICTbIPbIM-
KockbILLThI (A1) «0» TaHbackiHA OpHATBIHbI3.

+ Kypangbl anekTpMeH KOPeKTEHZIpy XEniCiHEH axbIpaTbiHbI3 XaHe
aybICTbIpaTbH GinikTi KeTepy ywiH ByraTTaH LWbiFapy GaTbipmacsiH
BacbiHbi3. CocbiH anekTpxeTekTi (K) byratTay batbipmachiH 6acbiHpi3
OHE OHbl KPOHLUTEAHHEH anblHbI3.

+ CopaH keifin Bynraybilwtapasl (C) Hemece uneriwTepai (E) any yLin
LblFapy TyimeLiriH (A1) 6acbiHpI3.

9|-||Mp,ep,q||-| MeriLepl XaHe AaublHAay YaKbITbl __
Kencityre apHanfaH ken kanakTbl canTamanap Ty3AblKTapabl, KeNCITinreH XyMbIpTka akybl3aapbiH,
Kinereineppi, MainoHe3Ai xaHe kamblp TYpiHAEr XapblK NactacklH AaibiHAAY YLLiH KOnaaHblnagbl.
Kamblpabl apanacTblpyra apHarFaH cantamarnap ayblp nactaHbl, MbiCaribl, HaHFa apHanfaH kamblpabl,
nuLLara apHanFaH kamblpzbl, YTinreH kamblpabl XeHe KypamblHaa TapTbinFaH eTi 6ap wnamaapabl
AaiiblHaay YLWiH konaaHbinagsl

Kepek-kapakrap EH ken menwep EH y3ak paitbiHaay yakbiThl | XKbingamapblk

Ken xy3pi 6ynraybiwrap (B Hemece C)
KenipLuitinreH XymbIpTka aktapbl
AybIp KaMbIpFa apHanFaH uneriwrep
(D Hemece E)

Benikrepi 6ipael Topt

4 XyMbIpTKa afbl 4 MUH. 5

0,5 kryH, 300 Mncy, 81

KypFaK aLbiTkbl A, 5

KyTim

+ KypanablH aneKTpMeH KOpeKTEHAipy emiCiHeH axbipaTbinFaHblHa ke3
KETKI3iIHj3.

+ XymbipTka Hemece Mmaii 6ap KocnanapablH, kangblkTapsl xabbichin
Hemece keyin kanmayb! yLiH bynraysiwtapas (B/C), nneriwreppi (DIE)
naianaHyaH kediH BipaeH TasanaHpia.

+ Kocankel Kkypanaapgbl Lymek acTbiHha rybkameH xaHe Xyy
CYAbIKTLIFbIMEH Tasanai anackl3. |nrextepai, GymnraybiluTapaibl xaHe
TabaKTbl bIABIC Xyy MaLLMHaCckIHa canyra Gonagpl.

+ KypbinFbl KOpMyCbIH TEK AbIMKbIN LLyBEpeKneH TasanaHp!3.

+ KosrankbiLL 61orbIH 8HE HeriaiH bAbIC XYy MalLMHACkIHAG elLKaLLaH
KyMaHpI3.

+ KbipfbiluTapasl Hemece metann GenikTepai kamTUTBIH 3aTTapppbl
naipanaHoaHpi3.

+ Kosrankbil 6o CyFa elukallaH GatbipMaHbi3. Kyprak WwybepexneH
CYPTiHi3.
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INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST
SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES

= r—
® [ [ ® ] ® ]
as MAKELOHWJA
ARGENTINA 0800-122-2732 EoYPT 16622 VIETNAM 1800-555521 MACEDONIA | (022050319
2USUUSUL EESTI SLOVENIJA
'ARMENIA 010 55-76-07 ESTONIA 668 1286 SLOVENIA 0223494 90 MALAYSIA | 603 7802 3000
suom! ELLADA
AUSTRALIA 1300307824 FINLAND 09 8946 150 GREECE 2106371251 MEXICO (55) 52839354
s FRANCE Continentale
STERREICH + Guadeloupe, &
AUSTRIA 01890 3476 Martinique, Réunion, | 09 74504774 HONG KONG 8130 8998 MOLDOVA 22 224035
St-Martin
Al DEUTSCHLAND G NEDERLAND
BAHRAIN 17716666 GERMANY 0212 387 400 HUNGARY 0618018434 [ S0 ands | 0318582424
BENAPYCb G el
BELARUS 017 2239290 OMAN 24703471 INDONESIA | +62 2157937007 | NEW ZEALAND | 0800 700 711
BELGIQUE 801300 420
POLSKA ITALIA NORGE
BELGIE 070 233159 koszt jak za 199207 354 2296 3930
BELGIUM POLAND polaczenie lokalne ALY NORWAY
Al Info-linija za potrosace B& ESPARA
HERGEGOVINA 033 851 220 PORTUGAL 808 284 735 JAPAN 0570-077772 SPAIN 933 06 37 65
BRASIL A a8 SVERIGE
BRAZIL 112915-4400 QATAR 44485555 JORDAN 5665505 SWEDEN 08 629 25 00
BBITAPUA REPUBLIC OF KA3AKCTAH SUISSE SCHWEIZ
BULGARIA 0700 10 330 |RELAND 01677 4003 KazaknsTan | 7273783939 IS G e AND | 044837 1840
EER] . Usznalng
CANADA 1-800-418-3325 ROMANIA 0213168784 KOREA 080-733-7878 THAILAND 02 765 6565
Poccust s § TURKIVE
CHILE 022884 46 06 RUSSIA 495213 3230 KUWAIT 1807777 Ext :2104 TURKEY 444 40 50
g g ) A LATVJA Saatl Ayl )
COLOMBIA 018000520022 SAUDI ARABIA 920023701 LATVIA 6616 3403 UAE 8002272
HRVATSKA SRBIJA o Ykpaita
CROATIA 013015294 SERBIA 060 0 732 000 LEBANON 4414727 UKRAINE 044 300 13 04
CESKA
REPUBLIKA 731010 111 SINGAPORE 6550 8900 L'I‘Y'izliml_\ 5214 0057 Kl:::g:gm 0345 602 1454
CZECH REPUBLIC
DANMARK SLOVENSKO
DENMARK 43350 350 SLOVAKIA 232 199930 LUXEMBOURG | 0032 70 23 3159 USA 800-395-8325
2411012018

Date of purchase / Date d’achat / Fecha de compra / Kebsdato / Ostopiiivii / Kjopsdato / Inkdpsdatum / Ostukuupiiev / Pirkuma datums / Jsigijimo data / Data
zakupu / Datum izroitve blaga / Datum kupovine / Visérlds dituma / Data achizitiei / /lata na sakynysase / Jlata npozay / wiwnph op. / Jlata npozasi
Careuran kyni /A H /Suvida / 2YYRE/ Jarym na kynysarse :

Product reference / Référence produit / Referencia del producto / Refe T / Toote
Produkta atsauces numurs / Gaminio numeris / Referencja pmduklu / Oznaka proizvoda / Tip aparata / Késziilék upusa/ Cod produs / Mozen / Mopers / Umm /
Mogens / Yarici / i ) 7 7 L v A5 / unladaual / AZF / Hozaroun 3a npomssonor:

Retailer name and address / Nom et adresse du revendeur / Nombre y direccion del minorista / Forhandler navn & adresse / Jilleenmyyjin nimi ja osoite /
Forhandler navn og adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Miiiija kauplus ja aadress / Veikala nosaukums un adrese / Parduotuvés pavadinimas ir adresas /
Nazwa i adres sprzedawcy / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Naziv in naslov trgovine / Forgalmazé neve és cime / Numele si adresa vanzatorului / Tsproi oGext
Hassa a anpeca npoaniia / Guiquulykpuymy ,um wiiuibinud b huugh. / Hassanite 1 aapec npotasita / CaTy ILiHbIH aTaybi MeH MekeH-aiibt

WisEIE 4 . (7T / dauasdiaduasinestud /204 O] Z1+ 54 / Ume u azpeca na npogasa :

Pistributor stamp / Cachet / Sello del distribuidor Forhnnd\crs\cmpcl/Jalln,cnm)yjan leima / Forhandler stempel / Aterforsiljarens stimpel / Tempel / Zimogs /
s / Pieczgé / Petat distriby / Pegat trgovine / 6 pecsétje / Stampila vanza IMeuar Ha TEproekns ekt / Tewarka
hponasus / Glihp. / Heuars nponasua / Carymsmsin wopi / BRI / asnlszivuasvinosiudida / 2042 291/ Ievar na anerpubyrep :
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